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หลกัเกณฑ์ / เง่ือนไข 
เกณฑ์ประกอบการตัดสินใจให้การรับรองระบบงานในขอบข่าย  

หลักเกณฑ์วิธีการท่ีดีในการผลิตอาหาร (Good Manufacturing Practice : GMP)  
ระบบการวิเคราะห์อันตรายและจุดวิกฤตท่ีต้องควบคุม  

(Hazard Analysis and Critical Control Point : HACCP)  
และขอบข่ายภายใต ้Accredited Third-Party Certification Program 

 

1. ขอบข่าย 
1.1  เกณฑ์ประกอบการตดัสินใจให้การรับรองระบบงานฉบบัน้ีใช้ส าหรับขอบข่าย GMP HACCP และ

ขอบข่ายภายใต้ Accredited Third-Party Certification Program ท่ีมกอช .  ให้การ รับรองระบบงาน  
โดยหลกัเกณฑด์งักล่าวไดจ้ากการน าขอ้ก าหนดท่ี 7 และ 9 ของมาตรฐาน ISO/TS 22003 Food safety 
management system Requirements for bodies providing audit and certification of food safety 
management systems มาปรับให้เหมาะสม เพื่อเป็นเกณฑ์การตรวจประเมินและตัดสินใจให้การรับรอง
ระบบงานเพิ่มเติมจาก ISO/IEC 17021-1 Conformity assessment – Requirements for bodies providing audit 
and certification of management systems-Part 1 : Requirements   

1.2  หน่วยรับรองต้องด า เนินการให้ เป็นไปตามมาตรฐาน  ISO/IEC 17021-1 และเกณฑ์ประกอบ 
การตดัสินใจใหก้ารรับรองระบบงานฉบบัน้ีซ่ึงอา้งอิงตาม ISO/TS 22003 ซ่ึงเป็นเกณฑท่ี์ใชใ้นการรับรอง
ระบบงานขอบข่าย GMP/HACCP และขอบข่ายภายใต ้Accredited Third-Party Certification Program 

 
 

2. เอกสารอ้างองิ 
2.1 ISO/ TS 22003 Food safety management systems- Requirements for bodies providing audit and 

certification of food safety management systems.  
2.2 ISO/IEC 17021-1 Conformity assessment – Requirements for bodies providing audit and certification 

of management systems-Part 1 : Requirements  
2.3 ISO 22000  Food safety management systems - Requirements for any organization in the food chain 
2.4 ISO 19011 Guidelines for auditing management systems 
2.5  FAO/ WHO, General Principles of Food Hygiene. (CXC 1-1969), pp 1-38. Adopted in 1969. 
        Amended in 1999. Revised in 1997, 2003, 2020, 2022. Editorial corrections in 2011. 
2.6   Federal Food, Drug, and Cosmetic Act (FD&C Act): March 08, 2019 
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2.7 หลกัเกณฑ/์เง่ือนไข ในการรับรองความสามารถของหน่วยรับรองสินคา้เกษตรและอาหารขอบข่าย 
        GMP/HACCP (ACFS-CSSA-R-SD-01) 
2.8 หลกัเกณฑ/์ เง่ือนไข การรับรองความสามารถของหน่วยรับรองสินคา้เกษตรและอาหารขอบข่าย 
      ขอบข่ายภายใต ้Accredited Third-Party Certification Program (ACFS-CSSA-R-SD-25) 
 
 

3. นิยาม 
3.1 มกอช.  หมายความวา่  ส านกังานมาตรฐานสินคา้เกษตรและอาหารแห่งชาติ 
3.2 การตรวจประเมิน (Assessment) หมายความว่า กิจกรรมทั้งหมดท่ีเก่ียวกบัการรับรององค์กร ท่ีท าให้

สามารถตดัสินใจได้ว่าองค์กรเป็นไปตามข้อก าหนดของมาตรฐานท่ีก าหนดไวแ้ละสามารถให้ การ
รับรองได้หรือไม่ และตดัสินได้ว่าองค์กรมีการน าไปปฏิบติัได้อย่างมีประสิทธิภาพ รวมถึงการทบทวน
เอกสารของลูกค้า การตรวจประเมิน การเตรียมการและการพิจารณารายงานการประเมินตลอดถึง
กิจกรรมท่ีเก่ียวขอ้งอ่ืนๆ ท่ีจ าเป็น เพื่อจดัหาขอ้มูลท่ีเพียงพอส าหรับการตดัสินใจใหก้ารรับรอง 

3.3 การตรวจประเมินระยะไกล (Remote audit) หมายถึง การตรวจประเมินสถานท่ีปฏิบติังานหรือการ
ตรวจประเมินเสมือนจริง (Virtual site)  โดยใช้เทคโนโลยี เข้ามาช่วย เช่น การตรวจประเมิน 
ผา่นแอพพลิเคชัน่การบนัทึกวิดีโอ การบนัทึกเสียง  

3.4 สถานการณ์หรือเหตุการณ์ท่ีไม่ปกติ หมายความว่า สถานการณ์ท่ีนอกเหนือการควบคุม เหตุสุดวิสัย 
หรือภยัธรรมชาติ รวมทั้งเหตุจ าเป็นหรือเหตุฉุกเฉินท่ีไม่อาจบงัคบัหรือควบคุมได ้ไม่ว่าจะเกิดขึ้นตาม
ธรรมชาติหรือเกิดจากมนุษย ์และกระทบต่อส่วนรวม เช่น อุทกภยั แผ่นดินไหว การแพร่ระบาดของ
โรคติดต่อ สงคราม การหยุดงานประทว้ง การจลาจล การก่อการร้าย ภยัพิบติัอ่ืน รวมถึงเหตุการณ์อ่ืน   
ท่ีอาจเป็นภยัต่อความมัน่คง 

3.5 หน่วยรับรอง (Certification Body: CB) หมายความว่า ผูย้ื่นค าขอท่ีผ่านการตรวจสอบหลักฐาน
ประกอบค าขอ ผ่านการประเมิน และได้รับการให้การรับรองความสามารถ เป็นหน่วยรับรองจาก        
มกอช. แลว้  

3.6 Accredited Third-Party Certification Program หมายความว่า โปรแกรมการรับรองระบบงานด้านความ
ปลอดภยัอาหาร ซ่ึง มกอช. ให้การรับรองระบบงานแก่หน่วยรับรองท่ีประสงคเ์ป็นหน่วยรับรองภายใต ้FDA 
Third-Party Certification  Bodies  Rule  

3.7 FDA Third-Party Certification Bodies Rule (21 CFR part 1, subpart M)   หมายความว่า กฎหมาย 
เ ร่ือง  Accreditation of Third-Party Certification Bodies To Conduct Food Safety Audits and To Issue 
Certifications ซ่ึงเก่ียวกบัการรับรองระบบงานและการรับรอง ซ่ึงออกภายใต ้FD & C Act 
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3.8 ขอบข่ายภายใต้ Accredited Third-Party Certification Program ท่ี มกอช. เปิดให้การรับรอง หมายความว่า 
Preventive Controls for Human Food (PCHF), Preventive Controls for Animal Food (PCAF), Seafood Hazard 
Analysis and Critical Control Point (Seafood HACCP) , Low-Acid Canned Foods (LACF) , Acidified Foods 
(AF) and Juice Hazard Analysis and Critical Control Point (Juice HACCP) 

3.9 Preventive Controls for Human Food (PCHF) หมายความวา่ กฎหมายวา่ดว้ยการควบคุมเชิงป้องกนัส าหรับ
อาหารมนุษย์  (Current Good Manufacturing Practice, Hazard Analysis, and Risk Base Preventive 
Controls for Human Food: 21 CFR 117) ซ่ึงออกภายใต ้FD & C Act  

3.10 Preventive Controls for Animal Food (PCAF) หมายความว่า กฎหมายว่าด้วยการควบคุมเชิงป้องกัน
ส าหรับอาหารสัตว์  (Current Good Manufacturing Practice, Hazard Analysis, and Risk Based Preventive 
Controls for Food for Animals :21 CFR 507) ซ่ึงออกภายใต ้FD & C Act 

3.11 Seafood Hazard Analysis and Critical Control Point (Seafood HACCP) หมายความว่า กฎหมายว่าด้วย  
การวิเคราะห์อนัตรายและจุดวิกฤตท่ีตอ้งควบคุมส าหรับอาหารทะเล (Fish & Fishery Products : 21 CFR 123)   

3.12 Low-Acid Canned Foods (LACF) หมายความว่า กฎหมายว่าดว้ยอาหารท่ีมีความเป็นกรดต ่าในภาชนะบรรจุ
ปิดสนิท (Thermally Processed Low-Acid Foods Package In Hermetically Sealed Containers: 21 CFR 113) 

3.13 Acidified Foods (AF) หมายความวา่ กฎหมายวา่ดว้ยอาหารท่ีมีการปรับกรด (Acidified Foods: 21 CFR 114) 
3.14 Juice Hazard Analysis and Critical Control Point (Juice HACCP) หมายความว่า กฎหมายว่าดว้ย

การวิเคราะห์อันตรายและจุดวิกฤตท่ีต้องควบคุมส าหรับน ้ าผลไม้ (Hazard Analysis and Critical 
Control Point (HACCP) Systems: 21 CFR 120) 

3.15 GMP (Good Manufacturing Practice) หมายถึง เกณฑ์ หรือข้อก าหนดพื้นฐานท่ีจ าเป็นส าหรับ 
การด าเนินงานในสถานประกอบการอุตสาหกรรมอาหาร หรือท่ีเก่ียวขอ้ง ซ่ึงรวมทั้ง การผลิต การขนส่ง
การจ าหน่าย เพื่อให้มีกระบวนการผลิตท่ีดีมีความปลอดภัย และมีคุณภาพได้มาตรฐานทุกขั้นตอน 
ทั้ งน้ี ให้หมายความรวมถึง GHPs (Good Hygiene Practices) GFP (The Good Fumigation Practices  of   
Sulfur dioxide) และ มกษ. (มาตรฐานสินคา้เกษตร) ภายใต ้GMP ดว้ย  

3.16 HACCP (Hazard Analysis Critical Control Point) หมายถึง ระบบการวิเคราะห์อนัตรายและจุด
วิกฤตท่ีตอ้งควบคุม โดยประเมินอนัตรายของอาหารท่ีอาจเกิดขึ้นกบัผูบ้ริโภค ไดแ้ก่ อนัตรายทาง
กายภาพเคมี และชีวภาพ ตั้ งแต่วตัถุดิบ กระบวนการผลิต การขนส่ง จนกระทั่งถึงมือผูบ้ริโภค  
สร้างระบบการควบคุมกระบวนการผลิต เพื่อก าจดัหรือลดสาเหตุท่ีจะท าใหเ้กิดอนัตรายต่อผูบ้ริโภค 

3.17 GHPs (Good Hygiene Practices) หมายถึง การปฏิบัติทางสุขลักษณะท่ีดี เป็นพื้นฐานส าหรับ 
การควบคุมอนัตรายท่ีเก่ียวขอ้งกบัอาหารนั้นอยา่งมีประสิทธิผล ซ่ึงครอบคลุมทั้งห่วงโซ่อาหาร ไดแ้ก่ 
การเพาะปลูก การเก็บเก่ียว การจัดเก็บ การขนส่ง การแปรรูป การผลิตจนได้ผลิตภัณฑ์สุดท้าย  
จนถึงการกระจายสินคา้ถึงผูบ้ริโภค 
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4. บทน า 
4.1 ตามท่ีองค์การระหว่างประเทศว่าด้วยการมาตรฐาน (The International Organization for Standardization : 

ISO) ได้ประกาศใช้มาตรฐาน  ISO/TS 22003 (Food safety management systems-Requirements for 
bodies providing audit and certification of food safety management systems)  เ พื่ อ ใ ช้ ใ นก า ร ให้ 
การรับรองระบบงานกบัหน่วยรับรองท่ีใหก้ารรับรองระบบการบริหารจดัการดา้นความปลอดภยัอาหาร 
(ISO 22000 Food safety management systems - Requirements for any organization in the food chain) 
นอกจากน้ีมาตรฐาน ISO/TS 22003 ก าหนดไว้ว่าหน่วยงานท่ีเก่ียวข้องสามารถน ามาตรฐานน้ีไป
ประยกุตใ์ชก้บัระบบความปลอดภยัอาหารอ่ืนตามความเหมาะสม   

4.2 เพื่อเป็นการสร้างความเช่ือมัน่ในการรับรองระบบงานในขอบข่าย GMP/HACCP และขอบข่ายภายใต ้
Accredited Third-Party Certification Program ข อ ง  มกอช .  แล ะ เพื่ อ ให้ ส อดคล้อ งกับ แน วท า ง 
การรับรองระบบงานสากลตามแนวทางใน ISO/IEC 17011 (Conformity assessment General requirements 
for accreditation bodies accrediting conformity assessment bodies) มกอช. จึงจัดท าเกณฑ์ประกอบการ
ตัดสินใจฉบับน้ีมาใช้ร่วมกับเกณฑ์รับรองระบบงานท่ีใช้อยู่เดิมคือ ISO/IEC 17021-1 (Conformity 
assessment –Requirements for bodies providing audit and certification of management systems -  Part 1 : 
Requirements) ซ่ึงเกณฑ์ฉบบัน้ีประกอบด้วยรายละเอียดเร่ืองคุณสมบติัและความสามารถบุคลากรท่ี
เก่ียวกับการรับรอง (Certification) รวมทั้งกระบวนในการตรวจรับรอง (Certification Process) การ
จดัท ารายงานและเร่ืองท่ีเก่ียวข้องเพื่อให้สามารถน ามาตรฐานดังกล่าวมาประยุกต์ใช้ในการรับรอง
ระบบงานด้าน GMP/HACCP และขอบข่ายภายใต ้Accredited Third-Party Certification Program ได้อย่าง
เหมาะสม สอดคลอ้งกบัหลกัการสากล 
 
 

5. เกณฑ์ประกอบการตัดสินใจให้การรับรองระบบงาน 
5.1 การประยุกต์ใช้เอกสารฉบบัน้ีในการตรวจประเมินให้การรับรองระบบ GMP /HACCP และขอบข่าย

ภายใต ้Accredited Third-Party Certification Program ใหถื้อวา่ระบบบริหารจดัการ (Management System)ท่ี
ก าหนดไวใ้น ISO/TS 22003 หมายถึง ระบบ GMP และ HACCP ตามมาตรฐาน Codex รวมถึง GMP 
และ HACCP ตามพระราชบัญญัติอาหาร พ.ศ. 2522 พระราชบัญญัติมาตรฐานสินค้าเกษตร  
พ.ศ. 2551 และ Federal Food, Drug, and Cosmetic Act (FD&C Act) 

5.2 ส าหรับการรับรองระบบงานด้าน GMP และ HACCP และ  Federal Food, Drug, and Cosmetic Act 
(FD&C Act) หน่วยรับรองไม่จ าเป็นต้องก าหนดชนิด หรือประเภทของอุตสาหกรรมและบริการ 
ตามแนวทาง Annex A ของมาตรฐาน ISO/TS 22003 ก็ได้แต่ต้องด าเนินการให้เป็นไปตามเกณฑ์
ประกอบการตดัสินใจใหก้ารรับรองระบบงานฉบบัน้ีท่ีอา้งอิงจาก ISO/TS 22003         
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5.3 ในการน าหลกัเกณฑ์และเง่ือนไขฉบบัน้ีมาประยุกต์ใช้ในการรับรองระบบงานให้กับหน่วยรับรอง      
ระบบงานดา้น GMP/HACCP นั้น จะมีการน าขอ้ก าหนดในขอ้ท่ี 7 ละ 9 ของมาตรฐาน ISO/TS     22003 
มาประยุ กต์ ใ ช้ โดย มีก า รน า เ น้ื อหาบา ง ส่ วนมา เขี ยน เพิ่ ม เ กณฑ์ ใหม่ เพื่ อ ให้สอดคล้อ ง 
กับการด าเนินงานของหน่วยรับรองในประเทศไทย และ มกอช. ใช้แนวทางต่อไปน้ี ขึ้นมาในการ
พิจารณาตรวจประเมินและตัดสินใจให้การรับรองระบบงาน โดยข้อก าหนดท่ี  7  Auditors  
ส าหรับตรวจประเมินขอบข่าย GMP/HACCP และขอบข่ายภายใต ้Accredited Third-Party Certification 
Program ตอ้งปฏิบติัตามขอ้ก าหนด G 7.2.4.1 และ Auditors ส าหรับตรวจประเมินในขอบข่าย GMP 
ตาม มกษ. ท่ีก าหนดไวใ้น ภาคผนวก ก ตอ้งปฏิบติัตามขอ้ก าหนด G 7.2.4.2 

5.4 ขอ้ก าหนดอ่ืนท่ีมิไดก้ าหนดไวใ้นเกณฑ์ประกอบการตดัสินใจให้การรับรองระบบงานฉบบัน้ี ให้ถือปฏิบติั ตาม
ขอ้ก าหนดท่ีก าหนดไวใ้น ISO/IEC 17021-1 และ ISO/TS 22003 ขอ้ก าหนดท่ี 7 และ 9 อยา่งเคร่งครัด 

ข้อก าหนดท่ี 7  Resource requirement 

ข้อก าหนดท่ี 7.1 Competence of Personnel 
G 7.1    หน่วยรับรองตอ้งปฏิบติัตามมาตรฐาน ISO/IEC 17021-1 ขอ้ 7.1 (Competence of Personnel) ส าหรับ

กระบวนการเพื่อให้มัน่ใจว่าบุคลากรมีความรู้ท่ีเหมาะสมกบัประเภทอุตสาหกรรมอาหารท่ีหน่วย
รับรองให้บริการ หน่วยรับรองไม่จ าเป็นตอ้งระบุ/จ าแนกชนิดหรือประเภทอุตสาหกรรมหรือบริการ
ตาม  Annex A ของ ISO/TS 22003 ก็ได้ แ ต่ต้องด า เ นินการให้ เ กิดความมั่นใจว่า  บุคลากร 
มีความสามารถตามงานท่ีปฏิบติั 

G 7.2   Personnel involved in the certification activities หน่วยรับรองต้องปฏิบัติ  ตามข้อก าหนด 7.2  
ของ ISO/IEC 17021-1 ดงัน้ี 

G 7.2.1  บุคลากรท่ีเก่ียวขอ้งกบักิจกรรมการรับรอง ตอ้งมีคุณสมบติั ดงัน้ี 
G 7.2.1.1   Personnel carrying out contract review  
G 7.2.1.1.1   Food safety training 

หากหน่วยรับรองท าการฝึกอบรมด้านความปลอดภัยอาหารให้แก่ ผูท้  าการทบทวนสัญญา 
(Contract Review) ตามหลกัสูตรอยา่งนอ้ยต่อไปน้ี 

a)  หลกัการวิเคราะห์อนัตรายและจุดวิกฤติท่ีต้องควบคุม (HACCP) การประเมินอันตราย 
และการวิเคราะห์อนัตราย 

b)  หลักสูตรอ่ืน ๆ ด้านความปลอดภัยอาหารหรือหลักสูตรท่ี  USFDA จัดฝึกอบรม 
และใหก้ารยอมรับ  
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G 7.2.1.1.2   Competences 
ผูท้  าการทบทวนสัญญา ตอ้งมีความสามารถในการด าเนินการ ดงัน้ี  
a)  classification of applicants in food chain categories and sectors; 
b)  assessment of applicant products, processes and practices; 
c)  deployment of FSMS auditor competences and requirements; 
d)  determination of audit time and duration requirements; 
e)  certification body's policies and procedures related to contract review. 
หน่วยรับรองต้องแสดงให้เห็นว่าผูท่ี้ท าการทบทวนสัญญา (Contract Review) มีความสามารถ

จ าแนกประเภทของอุตสาหกรรมอาหารและบริการของผูย้ื่นค าขอได้อย่างเหมาะสมตามความเส่ียง 
ของอุตสาหกรรมอาหาร  

G 7.2.4    Auditors คุณสมบัติของ Auditors ส าหรับตรวจประเมิน จ าแนกเป็น 2 ระดบั ดงัน้ี 
G 7.2.4.1 Auditors ส าหรับตรวจประเมินขอบข่าย GMP/HACCP และขอบข่ายภายใต้ Accredited Third-
Party Certification Program (ยกเว้น Auditors ส าหรับตรวจประเมินในขอบข่าย GMP  ตาม มกษ.  
ท่ีก าหนดไวใ้นภาคผนวก ก) มีคุณสมบติัดงัน้ี 
 G 7.2.4.1.1 Education ผูป้ระเมินตอ้งจบการศึกษาอยา่งนอ้ย ดงัน้ี 

คุณวุฒิขั้ นต ่ าของผู ้ตรวจประเมินระดับปริญญาตรีด้านวิทยาศาสตร์  และการศึกษา 
ต้องมีหลักสูตรท่ีสอนในเร่ือง จุลชีววิทยาทางอาหาร (Food Microbiology) กระบวนการแปรรูปอาหาร 
ขั้นพื้นฐาน (Food Processing Fundamentals) และเคมีอาหาร (Food Chemistry) 
 G 7.2.4.1.2 Food Safety Training 

ผูต้รวจประเมินตอ้งสอบผ่านการฝึกอบรมดา้นความปลอดภยัอาหารตามหลกัสูตรท่ีหน่วยงาน
ราชการหรือหน่วยงานท่ีน่าเช่ือถือเป็นผูจ้ดั ซ่ึงมีจ านวนชัว่โมงการอบรมไม่ต ่ากว่า 40 ชัว่โมง และมีระบบการ
ประเมินผลเป็นท่ียอมรับของ มกอช.ให้ถือว่าสอดคล้องตามข้อก าหนด กรณีการรับรองขอบข่ายภายใต้ 
Accredited Third-Party Certification Program ผูต้รวจประเมินตอ้งไดรั้บการฝึกอบรมเพิ่มเติมทางเทคนิคเฉพาะ
ดา้นท่ีเก่ียวกบัความปลอดภยัอาหาร (Technical Food Safety Training) ท่ีเพียงพอเพื่อท าให้มัน่ใจว่า ผูต้รวจ
ประเมินมีความสามารถในการตรวจประเมินตามขอบข่ายท่ีลูกคา้ขอการรับรอง และตอ้งไดรั้บการฝึกอบรม
ด้านความปลอดภัยอาหาร (Food Safety Training)  อย่างน้อยปีละ 1 ค ร้ัง  ตามรายละเอียดท่ีระบุ 
ใน FDA Third-Party Certification Bodies  Rule ขอ้ก าหนดท่ี 1.650 (a)(3) รวมทั้งตอ้งอบรมหรือมีความรู้ 
ในเร่ืองต่างๆ ดงัต่อไปน้ี   

1)  ความรู้เ ก่ียวกับการควบคุมและป้องกันการปนเป้ือนของอาหาร (Food Defense)  
อาหารปลอม (Food Fraud)  ซ่ึงครอบคลุมถึงวิ ธีการในการประเ มินความเ ส่ียง  
และมาตรการในการลดความเส่ียงท่ีสามารถด าเนินการได้ ซ่ึงอาจเป็นการเข้ารับ 
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การฝึกอบรม หรือ การศึกษาดว้ยตนเอง อย่างไรก็ตาม ตอ้งมีหลกัฐานท่ีสามารถแสดงได้
ถึงความรู้ความสามารถของผูต้รวจประเมิน 

2)  การฝึกอบรม PCHF/PCAF อยา่งนอ้ย 20 ชัว่โมง 
3)  Code of Federal Regulations (CFR)  ท่ี เ ก่ียวข้องกับขอบข่ายกระบวนการผลิตและ

ผลิตภณัฑ์ ท่ีหน่วยรับรองให้บริการรับรอง และแสดงให้เห็นถึงความเขา้ใจขอ้ก าหนด 
กฎระเบียบ หรือ ขอ้กฎหมายของหน่วยงานท่ีเก่ียวขอ้ง   

 กรณีการรับรองขอบข่าย GMP ภายใตม้าตรฐานสินคา้เกษตร ผูต้รวจประเมินขอบข่าย 
GMP/HACCP และขอบข่ายภายใต้ Accredited Third-Party Certification Program ต้องอบรมมาตรฐาน
สินคา้เกษตรท่ีเก่ียวขอ้ง และหากเป็นมาตรฐานสินคา้เกษตรบงัคบั ใหมี้การอบรมและสอบผ่านการประเมิน
หลงัการอบรม  

 G 7.2.4.1.3 Audit training 
ส าหรับระบบ GMP/HACCP และขอบข่ ายภายใต้ Accredited Third-Party Certification 

Program หากผูป้ระเมินผ่านการฝึกอบรมดา้นเทคนิคในการตรวจประเมิน (Audit Training) ตามหลกัสูตร 
Lead Auditor โดยผูจ้ดัฝึกอบรมท่ี ไดจ้ดทะเบียนตาม International Register of Certificated Auditors (IRCA) 
หรือผูจ้ดัท่ี มกอช. ยอมรับ (เช่น หลกัสูตร Auditor/Lead Auditor ISO 9001, Auditor/Lead Auditor HACCP, 
Auditor/Lead Auditor ISO 22000 เป็นตน้) 

 G 7.2.4.1.4 Work experience 
ประสบการณ์ท างานอย่างน้อย 4 ปี โดยอย่างน้อย 2 ปี ตอ้งท างานเก่ียวขอ้งกบั อุตสาหกรรม

อาหารดา้นการผลิต ดา้นการประกนัคุณภาพ หรือดา้นอ่ืนท่ีเก่ียวขอ้ง  

 G 7.2.4.1.5 Audit experience 
- การขึน้ทะเบียนเป็นผู้ตรวจประเมินคร้ังแรก (First Qualification) 
หน่วยรับรองต้องมั่นใจว่า  ผู ้ตรวจประเมินมีการตรวจประเมินระบบ GMP/HACCP  

หรือ ขอบข่ายภายใต ้Accredited Third-Party Certification Program ท่ี มกอช. ไดรั้บการยอมรับหรือมาตรฐาน/
กฎหมายความปลอดภยัอาหารท่ีเก่ียวขอ้งอย่างนอ้ย 4 คร้ัง 12 วนั ภายในระยะเวลา 3 ปี ภายใตก้ารก ากบัดูแล
ของหัวหนา้ผูต้รวจประเมินท่ีมีคุณสมบติัตามเกณฑข์อ้ก าหนด โดยตอ้งไม่นบัรวมประสบการณ์การตรวจ
ประเมินระบบ ISO 9001  

- การรักษาความสามารถของผู้ตรวจประเมิน (Maintaining the Qualification)  
หากผูต้รวจประเมินมีการตรวจประเมินในขอบข่าย GMP/HACCP หรือ ขอบข่ายภายใต ้Accredited Third-
Party Certification Program ท่ี มกอช. ไดรั้บการยอมรับ ไม่ต ่ากว่าปีละ 1 คร้ังให้ถือว่าเพียงพอต่อการรักษา
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ความสามารถของผูต้รวจประเมินตามขอ้ก าหนดน้ี ทั้งน้ีหน่วยรับรองตอ้งมีการประเมินความสามารถของ
ผูต้รวจประเมินอย่างนอ้ย 1 คร้ัง ภายในระยะเวลา 3 ปี 

G 7.2.4.1.6 Competences 
ในการประเมินสมรรถนะผู ้ตรวจประเมินหน่วยรับรองต้องแสดงให้เห็นว่ามี การจัด

ความสามารถให้อยู่ ในระดับ  4  digits ตาม  ISIC/ANZIC Code หรือ Code อ่ืน  ๆ  ท่ี เ ป็น ท่ียอม รับ 
โดยไม่จ าเป็นตอ้งก าหนด ประเภทตาม Annex A ของมาตรฐาน ISO 22003 ก็ได ้

1) ในการก าหนดความสามารถของผูต้รวจประเมินในแต่ละอุตสาหกรรมอาหาร หน่วยรับรอง
ตอ้งแสดงให้เห็นถึงเกณฑท่ี์ใชใ้นการจดัความสามารถของผูต้รวจประเมินให้เหมาะสมกบั
อุตสาหกรรมอาหารท่ีไปตรวจและต้องมีความสามารถในการน าความรู้  และทักษะ 
ไปประยกุตใ์ช ้ 

2) มีขั้นตอนการด าเนินงาน (Procedure) ในการขึ้นทะเบียนผูต้รวจประเมินตามกลุ่มอุตสาหกรรม
อาหารท่ีไดจ้ดัไวโ้ดยอา้งอิงตามหลกัการประเมินความเส่ียง 

G 7.2.4.2      ผูต้รวจประเมินส าหรับตรวจประเมินในขอบข่าย GMP ตามมาตรฐานสินคา้เกษตรท่ีก าหนดไว้
ในภาคผนวก ก โดยมีเกณฑค์ุณสมบติัดงัน้ี 
G 7.2.4.2.1 Education   ผูป้ระเมินตอ้งจบการศึกษาอยา่งนอ้ย ดงัน้ี 
จบการศึกษาอย่างน้อยประกาศนียบตัรวิชาชีพชั้นสูง หรืออนุปริญญา และตอ้งเป็นสาขาวิชา 

ท่ีเก่ียวข้อง ทั้ งน้ี หากคณะผูต้รวจประเมินไม่มีผูต้รวจประเมินท่ีจบการศึกษาสาขาวิชาท่ีเก่ียวข้อง ต้องมี
ผูเ้ช่ียวชาญทางเทคนิคท่ีมีความรู้เก่ียวกบัขอบข่ายท่ีใหก้ารรับรองร่วมทีมดว้ย  
 

 G 7.2.4.2.2 Audit training and Food safety training 
1)  ผ่านหลกัสูตรการฝึกอบรมผูน้ าการตรวจประเมินภายใตห้ลกัการของ ISO 19011 มีระยะเวลา 

เรียนไม่ต ่ากว่า 37 ชัว่โมง โดยรายละเอียดในใบรับรองตอ้งระบุเน้ือหา ระยะเวลา และระบุว่า
ไดส้ าเร็จหลกัสูตรดงักล่าว 

2)  มาตรฐานสินคา้เกษตรท่ีเก่ียวขอ้ง และหากมีมาตรฐานสินคา้เกษตรบงัคบั ให้มีการอบรม 
และสอบผา่นการประเมินหลงัการอบรม 

3) หลกัการในการบริหารจัดการความปลอดภัยอาหาร รวมถึงโปรแกรมสุขลกัษณะพื้นฐาน 
หลักสูตรการฝึกอบรมควรได้รับการยอมรับจากหน่วยงานภาครัฐหรือเอกชนอิสระ  
ท่ี มกอช.ยอมรับ 
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 G 7.2.4.2.3 Work Experience 
 มีประสบการณ์ท างานในด้านเกษตรหรืออาหารท่ีเก่ียวข้องอย่างน้อย 3 ปีโดยสามารถ 

นบัประสบการณ์ในระหวา่งก าลงัศึกษาไดไ้ม่เกิน 1 ปี 
                        หมายเหตุ :  หากจบการศึกษาปริญญาตรีในสาขาวิชาท่ีเก่ียวข้องโดยตรงสามารถลด

ประสบการณ์ท างานเป็นอย่างน้อย 2 ปี สามารถนับประสบการณ์ท างานใน
ระหวา่งก าลงัศึกษาไดไ้ม่เกิน 1 ปี 

 

 G 7.2.4.2.4   Audit experience 
                      ต้องมีประสบการณ์ในการตรวจประเมินตามมาตรฐานสินค้าเกษตรอย่างน้อย  4 คร้ัง  
และรวมระยะเวลาในการตรวจไม่ต ่ากวา่ 10 วนั 
 

 G 7.2.4.2.5   Competences 
ในการประเมินสมรรถนะผูต้รวจประเมินหน่วยรับรองต้องแสดงให้เห็นว่าผูต้รวจประเมิน  

เป็นผูมี้ความรู้ความสามารถในการตรวจประเมินตามมาตรฐานสินคา้เกษตรท่ีหน่วยรับรองมอบหมายให้
ด าเนินการตรวจประเมิน  

1)  ในการก าหนดความสามารถของผูต้รวจประเมินในแต่ละมาตรฐานสินคา้เกษตร หน่วย  
รับรองต้องแสดงให้เห็นถึงเกณฑ์ท่ีใช้ในการจัดความสามารถของผู ้ตรวจประเมิน  
ให้เหมาะสมกบัมาตรฐานสินคา้เกษตรท่ีไปตรวจและตอ้งมีความสามารถในการน าความรู้ 
และทกัษะไปประยกุตใ์ช ้ 

2) มีขั้นตอนการด าเนินงาน (Procedure) ในการขึ้ นทะเบียนผู ้ตรวจประเมินตามกลุ่ม
อุตสาหกรรมอาหารท่ีไดจ้ดัไวโ้ดยอา้งอิงตามหลกัการประเมินความเส่ียง 

 

G.7.2.4.3    มกอช. รับรองระบบงานให้กบัหน่วยรับรองเม่ือหน่วยรับรองแสดงให้เห็นว่ามีทรัพยากรในการ
ตรวจประเมินท่ีเพียงพอ และผูต้รวจประเมินมีความสามารถประเมินสถานประกอบการตาม
ขอบข่ายท่ีก าหนดไดอ้ยา่งมีประสิทธิผล 

   หมายเหต ุ:  - ในการใหก้ารรับรองระบบงานดา้น GMP/HACCP และขอบข่ายภายใต ้Accredited 
Third-Party Certification Program หน่วยรับรองไม่จ าเป็นตอ้งแสดงความสามารถใน
เร่ือง การปฏิบัติการโปรแกรมพื้นฐาน (Operational Prerequisite Programme : 
OPRPs)    

-  รายช่ือ มกษ. ภายใต ้GMP ท่ีนอกเหนือจากท่ีก าหนดตามภาคผนวก ก ให้ใชผู้ต้รวจ
ประเมินในขอบข่าย GMP/HACCP และขอบข่ายภายใต้ Accredited Third-Party 
Certification Program 
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G.7.2.8   Personnel taking the decision on granting, refusing, maintaining, renewing, suspending, restoring, 
withdrawing certification, or on expanding or reducing the scope of certification  

 บุคลากรท่ีท าหน้าท่ีตดัสินใจให้การรับรอง การปฏิเสธ การคงสถานะ การต่ออายุการรับรอง 
การยกเลิก การพกัใช ้การคืนสถานะการรับรอง การเพิกถอนการรับรอง หรือ การขยายหรือการลดขอบข่าย
การรับรอง ตอ้งมีความรู้โดยการฝึกอบรมดา้นความปลอดภยัอาหาร การฝึกอบรมดา้นการตรวจประเมิน 
รวมทั้งประสบการณ์ท่ีเทียบเท่ากบัผูต้รวจประเมินท่ีไปตรวจประเมินในอุตสาหกรรมอาหารนั้น  

หมายเหตุ :  บุคลากรท่ีท าหน้าท่ีตดัสินใจให้การรับรอง การปฏิเสธ การคงสถานะ การต่ออายุ 
การรับรอง การยกเลิก การพกัใช ้การคืนสถานะการรับรอง การเพิกถอนการรับรอง 
หรือ การขยาย หรือการลดขอบข่ายการรับรอง ไม่จ าเป็นต้องรักษาสภาพ
ประสบการณ์ตรวจประเมิน    

ข้อก าหนดท่ี 9 Process requirements 

ข้อก าหนดท่ี 9.1 Pre-certification activities 

G 9.1.1  หน่วยรับรอง อาจไม่จ าเป็นตอ้งก าหนด หรือระบุ ขอบข่าย (Scope) ตามห่วงโซ่อาหาร ตามชนิดหรือ
ประเภท ตามแนวทางใน Annex A แต่ต้องก าหนดขอบข่ายของการตรวจประเมินเพื่อให้การรับรอง 
(Certification) ตาม ISIC/ ANZIC Code หรือ Code ท่ีเท่าเทียมกนั ในระดบั 4 digits ให้สอดคลอ้งกบั
การก าหนดความสามารถของผูป้ระเมิน  

G 9.1.3.3  หน่วยรับรอง ต้องตรวจติดตามผลอย่างน้อยปีปฏิทินละ 1 คร้ัง วนัตรวจติดตามผลคร้ังแรก 
ตอ้งไม่เกิน 12 เดือนนับจากวนัตดัสินให้การรับรอง ยกเวน้กรณีการผลิตท่ีเป็นไปตามฤดูกาล 
หน่วยรับรองสามารถเขา้ช่วงท่ีมีการผลิตไดโ้ดยเร็ว 

G 9.1.5  หน่วยรับรอง ต้องตรวจประเมินทุกสถานท่ีประกอบการของลูกคา้ ไม่สามารถสุ่มตรวจ ตาม
ขอ้ก าหนด Multi-site ได ้

ข้อก าหนดท่ี 9.2 Planning audit 

G 9.2.3.3    หน่วยรับรองอาจยกเวน้การตรวจประเมินขอ้ก าหนดท่ีเก่ียวกบัการก าหนดนโยบาย วตัถุประสงค ์
และเป้าหมายของลูกคา้   
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ข้อก าหนดท่ี 9.3 Initial Certification 

ข้อก าหนดท่ี 9.3.1 Initial Certification Audit 

G 9.3.1.2     หน่วยรับรองอาจไม่จ าเป็นตอ้งตรวจประเมินขั้นตอนท่ี 1 (Stage 1 audit) ณ สถานท่ีประกอบการ
ของลูกคา้ (On-site audit) ก็ได ้หากหน่วยรับรองพิจารณาแลว้เห็นว่ามาตรฐานและกระบวนการ
ผลิตท่ีลูกคา้ขอการรับรองไม่มีความซบัซอ้น หรือกรณีเกิดสถานการณ์ หรือเหตุการณ์ไม่ปกติ 

G 9.3.1.3    กรณีท่ีลูกคา้มีความจ าเป็นท่ีไม่สามารถแสดงให้เห็นถึงกิจกรรมการผลิตได้ เช่น ไม่มีผลผลิต
เพราะเป็นช่วงนอกฤดูกาล เป็นตน้ หน่วยรับรองตอ้งพิจารณาด าเนินการตรวจประเมินขั้นตอนท่ี 2 
ดว้ยวิธีการอ่ืนทดแทน ซ่ึงตอ้งแสดงให้เห็นว่ามีการควบคุมการผลิตไดอ้ย่างเหมาะสม เช่น การ
ตรวจประเมินเสมือนการตรวจประเมินจริง การตรวจประเมินสถานท่ีผลิตและเคร่ืองมือท่ีใชใ้น
การผลิต การสุ่มทวนสอบบนัทึก การสัมภาษณ์ผูท่ี้รับผิดชอบ และ/หรือวิธีการอ่ืน ๆ ท่ีเห็นสมควร 
เพื่อใหก้ารตรวจประเมินเพื่อการรับรองบรรลุตามวตัถุประสงค ์

G 9.3.1.4  กรณีการตรวจประเมินตามขอ้ก าหนด Good Hygiene Practices (GHPs) and the Hazard Analysis 
and Critical Control Point (HACCP) System based on CXC 1-1969 (Revised in 2022) ต้องมี
การจดัท ารายการการตรวจประเมิน (checklist) หรือมีเอกสารเง่ือนไขการรับรองมาตรฐานฉบบัน้ี 
หรือวิธีการอ่ืน ๆ ท่ีระบุวา่ลูกคา้จะตอ้งปฏิบติัตามทุกขอ้ก าหนด  

ข้อก าหนดท่ี 9.6.2 Surveillance Activities 

ข้อก าหนดท่ี 9.6.2.2 Surveillance Audit 

G 9.6.2.2      -    หน่วยรับรองตอ้งปฏิบติัขอ้ก าหนด 9.6.2.2 ตามมาตรฐาน ISO/IEC 17021-1 ยกเว้น กรณี 
ท่ีระบบท่ีให้การรับรองไม่มีข้อก าหนดเร่ือง การตรวจติดตามคุณภาพภายใน (Internal 
Audit) และ/หรือการทบทวนโดยฝ่ายบริหาร (Management Review) ไวใ้ห้ท าการตรวจ
ติดตามในเร่ืองการทวนสอบ (Verification) แทนในการตรวจติดตาม หน่วยรับรองต้อง
ตรวจประเมิน ณ สถานประกอบการของผู ้ประกอบการทุกคร้ัง ยกเว้นกรณีท่ีเกิด
สถานการณ์หรือเหตุการณ์ไม่ปกติ ให้ด าเนินการตรวจประเมินระยะไกลได ้ตามท่ี มกอช. 
ก าหนด ซ่ึงตอ้งมีการตรวจประเมินในส่วนของกระบวนการผลิตของผูป้ระกอบการ เพื่อให้ 
มกอช. ประเมินความสามารถของผู ้ตรวจประเมินของหน่วยรับรองได้ครบถ้วน  
ยกเวน้ ในกรณีท่ีผูป้ระกอบการมีความจ าเป็นท่ีไม่สามารถแสดงใหเ้ห็นถึงกิจกรรมการผลิต
ได ้เช่น ไม่มีผลผลิตเพราะเป็นช่วงนอกฤดูกาล เป็นตน้  
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-  หน่วยรับรองต้องปฏิบัติข้อก าหนด 9.1.3.3 ตามมาตรฐาน ISO/IEC 17021-1 ความถ่ี 
ของการตรวจเฝ้าระวงั (Surveillance Audits) ลูกคา้ท่ีได้รับการรับรองจากหน่วยรับรอง  
ตอ้งไม่นอ้ยวา่ 1 คร้ังภายในเวลา 12 เดือน นบัจากวนัท่ีตดัสินใจใหก้ารรับรอง   
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ภาคผนวก ก 
ขอบข่าย  GMP ตามมาตรฐานสินคา้เกษตร ท่ีผูต้รวจประเมิน ตามข้อ G 7.2.4.2  สามารถตรวจ

ประเมินได ้มีทั้งส้ิน 9 มาตรฐาน ดงัน้ี 
1. การปฏิบติัท่ีดีส าหรับการผลิตขา้วกลอ้งงอก (มกษ. 4404) 
2. การปฏิบติัท่ีดีส าหรับโรงสีขา้วและโรงปรับปรุงสภาพขา้ว (มกษ. 4403) 
3. หลกัปฏิบติัส าหรับกระบวนการรมผลไมส้ดดว้ยก๊าซซลัเฟอร์ไดออกไซด ์(มกษ. 1004)  
4. การปฏิบติัท่ีดีส าหรับโรงรวบรวมผกัและผลไมส้ด (มกษ. 9047)  
5. การปฏิบติัท่ีดีส าหรับศูนยร์วบรวมไข่ (มกษ. 6910) 
6. หลกัปฏิบติัส าหรับการผลิตเช้ือเห็ด (มกษ. 2507)  
7. การปฏิบติัทางสุขลกัษณะท่ีดีส าหรับสะพานปลา (มกษ. 7431)  
8. หลกัปฏิบติัในการตรวจและรับผลทุเรียน ส าหรับโรงรวบรวมและโรงคดับรรจุ (มกษ. 9070) 
9. การจดัการส าหรับตลาดกลางสินคา้เกษตร (มกษ. 9069) 

หมายเหตุ :  ส าหรับเอกสารท่ีมีการอา้งอิงโดยระบุปี ให้ใช้เอกสารฉบบัตามปีท่ีระบุไว ้ส าหรับ  

เอกสารท่ีมีการอา้งอิงโดยไม่ระบุปี ใหใ้ชเ้อกสารฉบบัล่าสุด (รวมถึงการเพิ่มเติมต่างๆ) 
 
 

 
 

 

  


