
สรุปผลการประชุมคณะกรรมาธิการโคเด็กซ์ (Codex Alimentarius Commission; CAC) ครั้งที่ 47 
ณ นครเจนีวา สมาพันธรัฐสวิส และผ่านสื่ออิเล็กทรอนิกส์  

ระหว่างวันที ่25 - 30 พฤศจิกายน 2567 

การประชุมคณะกรรมาธิการโคเด็กซ์  Codex Alimentarius Commission; CAC) ครั ้งที ่  47  
ณ นครเจนีวา สมาพันธรัฐสวิส และผ่านสื่ออิเล็กทรอนิกส์ (hybrid meeting; in-person and remote 
participation) ระหว่างวันที่ 25 - 30 พฤศจิกายน 2567 จัดขึ้นเพื่อพิจารณารับรองร่างมาตรฐานที่เสนอโดย
คณะกรรมการโคเด็กซ์สาขาต่างๆ พิจารณาการแก้ไขคู่มือการทำงานโคเด็กซ์ การรับรองร่างมาตรฐาน  
เพื่อประกาศใช้ การรับรองร่างมาตรฐานในเบื้องต้น การรับรองข้อเสนองานใหม่ และการยกเลิกมาตรฐาน  
ที่เสนอโดยคณะกรรมการโคเด็กซ์สาขาต่างๆ นอกจากนี้ ยังมีการพิจารณาการดำเนินงานของโคเด็กซ์ เช่น 
งบประมาณของโคเด็กซ์ การเลือกตั้งในตำแหน่งสมาชิกของคณะกรรมการบริหารของโคเด็กซ์  

ในการประชุมครั ้งนี ้ มีผู ้เข้าร่วมประชุมจากประเทศสมาชิก 149 ประเทศและสหภาพยุโรป 
นอกจากนี้ มีองค์กรผู้สังเกตการณ์ 43 องค์กร โดยมี Mr. Steve Wearne (สหราชอาณาจักร) ทำหน้าที่ประธาน 
และ Mr. Allan Azegele (สาธารณรัฐเคนยา) Mr. Raj Rajasekae (น ิวซ ีแลนด์) และ Mr. Diego Varela 
(สาธารณรัฐชิลี) ทำหน้าที่รองประธาน มีผลการประชุมประเด็นสำคัญ ดังนี้ 

1. การปรับแก้ไขคู่มือการทำงานของโคเด็กซ์  
(1) เห็นชอบการปรับแก้ไขรูปแบบและการใช้ถ้อยคำที ่ไม่สอดคล้องกันในคู ่มือการทำงาน  

ของโคเด็กซ์ ฉบับที ่ 29 ใน Section 4 และติดตามข้อคิดเห็นการปรับแก้ไขความไม่สอดคล้องทางภาษา 
และข้อผิดพลาดในการแปลที่ได้รับจากประเทศสมาชิก 

(2) จัดเตรียมเอกสารเกี่ยวกับเนื้อหาที่อาจถูกนำมาแทนที่บนพื้นฐานของความเห็นที่ได้รับเพ่ือ
พ ิจารณาในการประช ุมกรรมการโคเด ็กซ ์  สาขาหล ักการท ั ่วไป  (Codex Committee on General 
Principles; CCGP) ครั้งที่ 34  

 2. การรับรองมาตรฐานเพื่อประกาศใช้เป็นมาตรฐานระหว่างประเทศ (ขั้นที่ 8 และขั้นที่ 5/8)  
รวม 43 เรื่อง ดังนี้ 

 (1) มาตรฐานเกี่ยวกับเครื่องเทศและสมุนไพรที่ใช้เป็นอาหาร 3 เรื่อง ได้แก่  
  (1.1) มาตรฐานสินค้าสำหรับกระวานขนาดเล็ก 
  (1.2) มาตรฐานกลุ่มสินค้าเครื่องเทศและพืชสมุนไพรที ่ได้จากผลและเบอร์รี ่ ส่วน 1 - 
ออลสไปรซ์ จูนิเปอร์ เบอร์รี และโป๊ยกั๊ก 
  (1.3) มาตรฐานสินค้าสำหรับขม้ินชันแห้ง  
  ทั้งนี้ สาธารณรัฐเซเนกัลได้ขอบันทึกสงวนสิทธิ์ในประเด็นลักษณะทางกายภาพที่ระบุใน
ตารางที ่ 2 ภาคผนวก 1 ของทั ้งสามมาตรฐาน เนื ่องจากเห็นว่าเกณฑ์กำหนดที ่เกี ่ยวข้องกับแมลง  
สิ่งแปลกปลอม หรือราที่ให้พบได้ ควรใช้กับวัตถุดิบที่ต้องผ่านกระบวนการแปรรูปเท่านั้น ไม่เหมาะสม  
ให้กำหนดเป็นเกณฑ์สำหรับผลิตภัณฑ์สุดท้าย 
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 (2) มาตรฐานเกี่ยวกับไขมันและน้ำมัน 5 เรื่อง ได้แก ่ 
   (2.1) การรวมมาตรฐานน้ำมันอะโวคาโด น้ำมันเมล็ดชา น้ำมันดาวอินคา และน้ำมันถั่ว
เหลืองชนิดที่มีกรดโอเลอิกสูงในมาตรฐานโคเด็กซ์สำหรับน้ำมันพืช (CXS 210 - 1999)  
   (2.2 ) การรวมร ่ างมาตรฐานน ้ ำม ันคาลาน ัสในมาตรฐานโคเด ็กซ ์ สำหร ับน ้ ำม ันปลา  
(CXS 329 - 2017) 
   (2.3 ) การแก ้ไขข ้อกำหนดเร ื ่องฉลากสำหร ับภาชนะบรรจ ุท ี ่ ไม ่ ได ้จำหน ่ายโดยตรง 
ต่อผู้บริโภคในมาตรฐานมาตรฐานน้ำมันและไขมันสำหรับบริโภคชนิดอื่น ๆ  ที่ยังไม่มีก้าหนดเป็นมาตรฐานเฉพาะ 
(CXS 19-1981); น้ำม ันมะกอกและน ้ำม ันกากมะกอก (CXS 33-1981); มาตรฐานสำหร ับช ื ่อน ้ำม ันพืช  
(CXS 210-1999); มาตรฐานสำหรับชื่อไขมันสัตว์ (CXS 211-1999); มาตรฐานสำหรับ fat spreads และ blended 
spreads และ (CXS 256-1999) และมาตรฐานน้ำมันปลา (CXS 329-2017) 
   (2.4 ) การแก ้ ไขหล ักปฏ ิบ ัต ิสำหร ับการเก ็บร ักษาและการขนส ่งไขม ันและน ้ำมัน 
ในปร ิมาณมาก (CXC 36-1987) ในส ่วนของรายการ Acceptable Previous Cargos และ CAS number  
และข้อกำหนดอื่นที่เกี่ยวข้อง ทั้งนี้ สหภาพยุโรปและราชอาณาจักรนอร์เวย์แจ้งสงวนสิทธิ์ในการรวม tridecyl 
alcohol, myristyl alcohol แ ล ะ  unfractionated fatty alcohol mixture or mixtures of fatty 
alcohols from natural oils and fats ในรายการสารที่ยอมให้ใช้ก่อนการขนส่งไขมันและน้ำมันบริโภค 
เนื่องจากไม่มีข้อกำหนดที่ระบุแหล่งที่มาของสารดังกล่าวว่าเหมาะสมสำหรับเป็นอาหาร (food-grade) 
   (2.5) การแก้ไขมาตรฐาน CXS 33-1981 ในข้อ 3 ส่วนประกอบสำคัญและปัจจัยคุณภาพ 
และข้อ 8 วิธีวิเคราะห์และชักตัวอย่าง รวมถึงภาคผนวก โดยที่ประชุมได้มีการปรับแก้ไขเชิงอรรถ b ให้ชัดเจนขึ้น 

ซ่ึงเป็นเชิงอรรถภายใต้หัวข้อ 3.2.3 องค์ประกอบของ 4α-Desmethylsterols (% total 4α-desmethylsterols) 
ซึ่งระบุแนวทางการตัดสิน (decision tree) องค์ประกอบของน้ำมันมะกอกแท้ (authentic) ที่เป็น virgin และ 
extra virgin  

ประเด็นที่ที ่ประชุมได้อภิปรายอย่างกว้างขวาง เป็นประเด็นเกี่ยวกับเชิงอรรถ c 
ภายใต้หัวข้อ 3.2.3 ซึ่งสาธารณรัฐอาหรับซีเรียเห็นว่าเป็นเกณฑ์ที่ไม่ครอบคลุมองค์ประกอบน้ำมันมะกอกของ
สาธารณรัฐอาหรับซีเรีย และจะทำให้เกิดการกีดกันทางการค้า จึงได้แจ้งสงวนสิทธิ์ต่อเชิงอรรถนี้ และขอให้  
ที่ประชุมพิจารณาแนวทางที่เหมาะสม ที่ประชุมจึงเห็นควรให้ฝ่ายเลขานุการโคเด็กซ์จัดทำจดหมายเวียนเพื่อ
รวบรวมข้อมูลให้คณะกรรมการโคเด็กซ์ สาขาไขมันและน้ำมัน (Codex Committee on Fats and Oils; 
CCFO) พิจารณาการนำเกณฑ์ดังกล่าวไปใช้ในการตัดสิน authenticity ของน้ำมันมะกอก และขอให้ FAO 
จัดประชุมคณะทำงานผู้เชี่ยวชาญด้านนี้เพื่อพิจารณาข้อมูลที่จะได้รับ 

ที่ประชุมไม่คัดค้านการขยายระยะเวลาการพิจารณามาตรฐานจนถึงการประชุม CCFO  
ครั้งที่ 30 เพื่อรวบรวมข้อมูลองค์ประกอบและคุณภาพสำหรับการพิจารณาข้อกำหนดของน้ำมันมะกอกธรรมชาติ 
(ordinary virgin oil)  
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 (3) มาตรฐานเกี่ยวกับสุขลักษณะอาหาร 3 เรื่อง ได้แก่ 
  (3.1) ภาคผนวก 2 ผักใบบริโภคสด และร่างภาคผนวก 4 พืชงอกบริโภคสด ในแนวปฏิบัติ
สำหรับควบคุม Shiga Toxin-Producing E. coli (STEC) ในเนื้อวัวดิบ ผักใบบริโภคสด น้ำนมดิบ และเนยแข็ง 
ที่ผลิตจากน้ำนมดิบและพืชงอก  
  (3.2) ภาคผนวก 3 นมและผล ิตภ ัณฑ์นม ในแนวทางการใช ้และการนำน ้ำกล ับมาใช้  
อย่างปลอดภัยในการผลิตอาหาร  
  (3.3) แนวทางสำหรับมาตรการควบคุมด้านสุขลักษณะอาหารในสถานที่จำหน่ายอาหาร
ท ้องถ ิ ่น  โดยประเทศไทยรวมถ ึ งสาธารณร ัฐอ ินโดน ี เซ ียและมาเลเซ ียได ้ เน ้นย ้ ำต ่อท ี ่ประชุม  
ในการทบทวนมาตรฐานภูมิภาคเกี่ยวกับอาหารริมบาทวิถีว่าควรพิจารณาการปรับแก้ไขตามความจำเป็น
เท่านั ้น เนื ่องจากแต่ละภูมิภาคมีวิธีการและข้อกำหนดเพื ่อจัดการความปลอดภัยอาหารที ่แตกต่างกัน  
และการปฏิบัติดังกล่าวต่ออาหารริมบาทวิถี ไม่ส่งผลกระทบต่อความปลอดภัยอาหารในวงกว้างหรือการค้า
ระหว่างประเทศ  

 (4) มาตรฐานเกี่ยวกับสารปนเปื้อนในอาหาร 3 เรื่อง ได้แก่ 
  (4.1) การรับรองค่าปริมาณสูงสุด (maximum level; ML) ของแคดเมียมและตะกั่ว 
ในควีนัว ที่ 0.15 mg/kg และ 0.2 mg/kg  
  (4.2) หลักปฏิบัติสำหรับการป้องกันหรือลดสารซิกัวทอกซิน 
  (4.3) ค่า MLs ของตะกั่วในสินค้าต่าง ๆ รวม 8 ค่า ดังนี้ 

- เคร ื ่องเทศกล ุ ่มเย ื ่อห ุ ้มเมล ็ด ท ี ่  0.9 mg/kg โดยมีผู้ ขอบ ันท ึกสงวนส ิทธิ์  
การรับรองค่า MLs ได้แก ่สาธารณรัฐอินเดีย ราชอาณาจักรโมร็อกโก และสหพันธรัฐรัสเซีย 

- กลุ ่มเมล็ด ที ่ 0.9 mg/kg โดยมีผู้ขอบันทึกสงวนสิทธิ ์การรับรองค่า MLs ได้แก่ 
สาธารณรัฐอินเดียและสหพันธรัฐรัสเซีย 

- กลุ่มหัวและราก ที่ 2.0 mg/kg โดยมีผู้ขอบันทึกสงวนสิทธิ์การรับรองค่า MLs ได้แก่ 
สาธารณรัฐอาหรับอียิปต์ สหภาพยุโรป สาธารณรัฐแกมเบีย สาธารณรัฐอินเดีย ราชอาณาจักรโมร็อกโก ราชอาณาจักร
นอร์เวย์ สหพันธรัฐรัสเซีย สาธารณรัฐเซเนกัล สาธารณรัฐแอฟริกาใต้ และสมาพันธรัฐสวิส 

- กล ุ ่มส ่วนของดอก ที่  2.5 mg/kg โดยมีผู้ ขอบ ันท ึกสงวนส ิทธ ิ ์การร ับรอง 
ค่า MLs ได้แก ่สาธารณรัฐอาหรับอียิปต์ สหภาพยุโรป สาธารณรัฐแกมเบีย สาธารณรัฐอินเดีย ราชอาณาจักรโมร็อกโก 
ราชอาณาจักรนอร์เวย์ สหพันธรัฐรัสเซีย สาธารณรัฐเซเนกัล สาธารณรัฐแอฟริกาใต้ และสมาพันธรัฐสวิส 

- กล ุ ่ มผล ที่  0.6 mg/kg โดยมีผู้ ขอบ ันท ึกสงวนส ิทธ ิ ์ การร ับรองค ่ า MLs 
ได้แก ่สาธารณรัฐอินเดียและสหพันธรัฐรัสเซีย 

- เคร ื ่องเทศชน ิดเมล ็ดข ึ ้นฉ ่าย ท ี ่  1.5 mg/kg โดยมีผู้ ขอบ ันท ึกสงวนส ิทธิ์  
การรับรองค่า MLs ได้แก ่สหภาพยุโรป สาธารณรัฐอินเดีย ราชอาณาจักรนอร์เวย์ สหพันธรัฐรัสเซีย และสมาพันธรัฐสวิส 

- ปาปร ิกาและซ ูม ัค ท ี ่  0.8 mg/kg โดยมีผู้ ขอบ ันท ึกสงวนส ิทธ ิ ์การร ับรอง 
ค่า MLs ได้แก ่สาธารณรัฐอินเดียและสหพันธรัฐรัสเซีย 
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- พริกเสฉวนและโป๊ยกั ๊ก ท ี ่  3.0 mg/kg โดยมีผู้ขอบันทึกสงวนสิทธิ ์การรับรอง 
ค่า MLs ได้แก ่สหภาพยุโรป สาธารณรัฐอินเดีย ราชอาณาจักรนอร์เวย์ สหพันธรัฐรัสเซีย และสมาพันธรัฐสวิส 

(5) มาตรฐานเกี่ยวกับวัตถุเจือปนอาหาร 10 เรื่อง ได้แก ่
(5.1 ) การแก ้ ไขข ้อกำหนดว ัตถ ุ เจ ือปนอาหารท ี ่ เก ี ่ ยวข ้องก ับ Riboflavin กลุ่ม  

Beta – Carotenes และการใช้ Beta–Apo–8’–Carotenoic Acid Ethyl Ester ในมาตรฐานผลิตภัณฑ์ที่เกี่ยวข้อง 
จำนวน 2 เรื่อง ได้แก่ 1) แตงกวาดอง (CXS 115-1981) และ 2) แยม เจลลี และมาร์มาเลด (CXS 296-2009) 

(5.2) การกำหนดคุณภาพมาตรฐานที่เป็น full specification ของวัตถุเจือปนอาหาร จำนวน  
6 รายการ สารแต่งกลิ่นรส จำนวน 36 รายการ และที่เป็น Revised specification ของสารแต่งกลิ ่นรส จำนวน  
8 รายการ 

(5.3) การแก้ไขข้อกำหนดวัตถุเจือปนอาหารใน General Standard for Food Additives 
(GSFA) ให้สอดคล้องกับมาตรฐานสำหรับครีมและครีมสำเร็จรูป (CXS 288-1976) โดยมีการแก้ไขคำอธิบาย 
หมวดอาหารที่ 01.4 “ครีม (ไม่ปรุงแต่ง)” ใน Annex B และ C ของ GSFA 

(5.4) การแก้ไขข้อกำหนดวัตถุเจือปนอาหารใน GSFA เพื่อให้สอดคล้องกับมาตรฐาน
ผลิตภัณฑ์นม จำนวน 2 มาตรฐาน มาตรฐานผลิตภัณฑ์ผักและผลไม้ จำนวน 4 มาตรฐาน และมาตรฐานระดับ
ภูมิภาคตะวันออกใกล้ เอเชีย และละตินอเมริกาและแคริบเบียน จำนวน 5 มาตรฐาน รวมทั้งสิ้น 11 มาตรฐาน 

(5.5) การแก้ไขในหัวข้อ 4. Food Additives ของมาตรฐานผลิตภ ัณฑ์นม จำนวน  
2 มาตรฐาน มาตรฐานผลิตภัณฑ์ผักและผลไม้ จำนวน 1 มาตรฐาน และมาตรฐานภูมิภาคเอเชียและภูมิภาค
ละตินอเมริกาและแคริบเบียน จำนวน 2 มาตรฐาน รวมทั้งสิ้น 5 มาตรฐาน โดยตัดรายการวัตถุเจือปนอาหาร
และให้อ้างถึงข้อกำหนดที่เก่ียวข้องใน GSFA แทน 

(5.6 ) ค ่า MLs ของว ัตถ ุ เจ ือปนอาหาร จำนวน 218 ค ่า ท ั ้ งน ี ้  สหพ ันธร ั ฐ ร ั ส เซี ย  
ได้ขอบันทึกสงวนสิทธิ์การรับรองค่า MLs ของสาร dimethyl dicarbonate (INS 242) ในหมวดอาหาร 14.1.2  
“Fruit and vegetable juices” และ 14.1.3 “Fruit and vegetable nectars” ได ้ แก ่  สหพ ันธร ั ฐร ั สเซี ย 
และราชอาณาจักรโมร ็อกโก และค่า MLs ของสาร  methacrylate copolymer (INS 1205) ในหมวดอาหาร  
06.1 “Whole, broken or flake grains, including rice”, 11.1.1 “White sugar”, 11.1.2 “Powdered sugar, 
dextrose powder” และ 11.2 “Brown sugar, except for products of food category 11.1.3”  

(5.7) การแก้ไขหรือเพิ ่มเติม INS number และ functional class/technological purposes 
ของวัตถุเจือปนอาหาร จำนวน 12 รายการ (จาก 13 รายการ) ยกเว้น carbomer (INS 1210) โดยคณะกรรมการ 
โ ค เด ็ กซ ์  ส าขาว ั ตถ ุ เ จ ื อปนอาหาร  (Codex Committee on Food Additives; CCFA) คร ั ้ งที่  55  
จะพิจารณาเลข INS number ของสาร carbomer อีกครั้ง เพื่อไม่ให้เกิดความซ้ำซ้อน ตามที่คณะกรรมการบริหาร 
โคเด็กซ์เสนอ เนื่องจากมีการใช้เลข INS number นี้ กับสาร sodium polyacrylate แล้ว 

(5.8) การแก้ไขข้อกำหนดวัตถุเจือปนอาหารของ gellan gum โดยแก้ไขเลข INS จาก 418 
เป็น 418(i) ใน GSFA 

(5.9) การแก้ไข (editorial amendment) ในส่วนข้อกำหนดวัตถุเจ ือปนอาหารของ
มาตรฐานทั่วไปสำหรับชีส (CXS 283-1978) โดยย้ายข้อกำหนดไปไว้ในหัวข้อที่เก่ียวข้องเพ่ือให้ถูกต้อง 
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(5.10) การแก้ไขรายการของข้อกำหนดคุณภาพของวัตถุเจ ือปนอาหาร (CXA 6 - 2023) 
มาตรฐานผลิตภัณฑ์จากน้ำมะพร้าว: กะทิ และครีมมะพร้าว (CXS 240-2003) 

(6) มาตรฐานเกี่ยวกับวิธีวิเคราะห์และชักตัวอย่าง 2 เรื่อง ได้แก ่
(6.1) การรับรองวิธีการวิเคราะห์ method performance criteria สำหรับข้อกำหนดใน

มาตรฐานโคเด็กซ์ตามที่คณะกรรมการโคเด็กซ์ สาขาวิธีวิเคราะห์และชักตัวอย่าง (Codex Committees on 
Methods of Analysis and Sampling; CCMAS) ครั้งที่ 43 เสนอ 

(6.2) การแก้ไขแผนการชักตัวอย่าง methylmercury ในปลาสำหรับรวมในมาตรฐาน
ทั่วไปสำหรับสารปนเปื้อนและสารพิษในอาหารและอาหารสัตว์ (CXS 193-1995) 

(7) มาตรฐานเกี่ยวกับสารพิษตกค้าง 3 เรื่อง ได้แก่  
(7.1) ค่าปริมาณสารพิษตกค้างสูงสุด (Maximum Residue Limits; MRLs) จำนวน 259 

ค่า ของวัตถุอันตรายทางการเกษตร จำนวน 29 ชนิด  โดยประเทศไทยได้ขอบันทึกการสงวนสิทธิ์ 
ต ่อค ่ า  MRLs ของสาร  difenoclonazole ในผ ักกาดเข ี ยว  (mustard green) เน ื ่ องจากข ้อก ั งวล 
ด้านความปลอดภัยของผู้บริโภค ทั้งนี้ มีประเทศที่ขอบันทึกสงวนสิทธิ์การรับรองค่า MRLs ของวัตถุอันตราย 
ทางการเกษตรอื่นเพ่ิมเติม ดังนี้ 

-  สาธารณร ัฐ โคลอมเบ ีย  สาธารณร ัฐอาหร ับอ ีย ิปต ์  และสหร ัฐอาหรับ 
เอมิเรตส์ได้ขอบันทึกการสงวนสิทธิ์ต่อค่า MRLs ของ propiconazole (160) ในข้าวขัดสี (CM 1205) 

-  สหพันธรัฐรัสเซียได้ขอบันทึกการสงวนสิทธิ์ต่อค่า MRLs ของ fluopyram (243) 
ในข้าวโอ๊ต (GC 0647) 

-  สหภาพย ุ โรป ราชอาณาจ ักรนอร ์ เวย์  และสมาพันธร ัฐสว ิส ได ้ขอบ ันทึก 
การสงวนสิทธิ์ต่อค่า MRLs ของวัตถุอันตรายทางการเกษตรรวม 20 ชนิด ได้แก่ thiophanate-methyl 
(077), dinocap (087), phosmet (103), iprodione (111), cypermethrin (including alpha- and zeta-
cypermethrin) (118), diflubenzuron (130), propiconazole (160), difenoconazole (224), 
clothianidin (238), thiamethoxam (245), fluopyram (243), dinotefuran (255), cyantraniliprole 
(263), cyflumetofen (273), tetraniliprole (324), broflanilide (326), isoflucypram (330), 
florylpicoxamid (332), isocycloseram (334) และ isotianil (335) 

(7.2) การแก้ไขค่า MRLs สำหรับกลุ ่มย่อยพริกเพื ่อให ้ครอบคลุมกระเจ ี ๊ยบเขียว  
โดยสาธารณรัฐโกตดิวัวร์ได้ขอบันทึกการสงวนสิทธิ์ต่อค่า MRLs ดังกล่าว เนื่องจากอยู่ระหว่างการจัดทำข้อมูล
เพื ่อกำหนดค่า MRLs สำหรับกระเจี ๊ยบเขียว และประเทศสมาชิกอื ่น ๆ ได้แจ้งว่ากำลังรวบรวมข้อมูล 
เพื่อสนับสนุนการทำงานของ Joint FAO/WHO Meeting on Pesticide Residues (JMPR) ในการกำหนด 
ค่า MRLs สำหรับกระเจี๊ยบเขียวเช่นกัน 

(7.3) การแก้ไขรหัสสินค้าในมาตรฐานการจัดกลุ่มของอาหารและอาหารสัตว์ (CXA 4-1989) ของ 
โคเด็กซ์ ใน Class D 
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(8) มาตรฐานเกี่ยวกับโภชนาการและอาหารสำหรับวัตถุประสงค์พิเศษ 3 เรื่อง ได้แก่  
(8.1) เอกสารหลักการทั่วไปสำหรับการกำหนดค่าอ้างอิงสารอาหารแนะนำสำหรับทารก

และเด็กเล็ก โดยให้รวมในเอกสารแนวทางการแสดงฉลากโภชนาการ (CXG 2-1985) เป็นภาคผนวกที่ 1  
ในส่วน B 

(8.2) การร ับรองค ่าอ ้างอ ิงสารอาหารแนะนำสำหร ับทารกและเด ็กเล ็ก จำนวน  
14 ชนิด รวม 42 ค่า โดยให้รวมในเอกสารแนวทางการแสดงฉลากโภชนาการ (CXG 2-1985) และขยาย
ระยะเวลาการพิจารณามาตรฐานจนถึงปี พ.ศ. 2569 ทั้งนี้ สาธารณรัฐโคลอมเบียได้ขอบันทึกการสงวนสิทธิ์
ต่อนิยามของ adequate intake (AI) และค่าอ้างอิงสารอาหารแนะนำสำหรับทารกและเด็กเล็กสำหรับ 
วิตามินดี กรดแพนโทธีอิก คอปเปอร์ และเหล็ก 

(8.3) การแก ้ ไขการแปลงหน ่ วยก ิ โลแคลอร ี เป ็ นก ิ โลจ ู ล รวมท ั ้ ง การป ัด เศษ  
และการแก้ไขข้อความของข้อกำหนดองค์ประกอบที่จำเป็นในมาตรฐานนมผงสำหรับทารกและสูตรสำหรับ
วัตถุประสงค์พิเศษทางการแพทย์ที่ออกแบบมาสำหรับทารก (CXS 72-1981) ให้สอดคล้องกับมาตรฐาน
สำหรับอาหารสูตรต่อเนื่อง (CXS 156-1987) 

(9) มาตรฐานเกี่ยวกับสัตว์น้ำและผลิตภัณฑ์สัตว์น้ำ 4 เรื่อง ได้แก่ 
(9.1) การ เพ ิ ่ มปลาซาร ์ด ีนสายพ ันธ ุ ์  Sardinella lemuru ในมาตรฐานสำหรับ 

ปลาซาร์ดีนกระป๋องและผลิตภัณฑ์ปลาซาร์ดีน (CXS 94-1981) 
(9.2) การแก้ไขชื่อวิทยาศาสตร์ของปลาซาร์ดีนในมาตรฐานสำหรับปลาซาร์ดีนกระป๋อง

และผลิตภัณฑ์ปลาซาร์ดีน (CXS 94-1981) 
(9.3) การเพ ิ ่มรายช ื ่อชน ิดปลาซาร ์ด ีน Sardinella fimbriata และ Amblygaster sirm  

ที่ตกหล่นไปให้ถูกต้องตามข้อเสนอของประเทศไทย โดยในที่ประชุมมีประเทศสมาชิกกังวลเกี่ยวกับการเพ่ิมรายชื่อ
ปลาดังกล่าวควรเป็นไปตามขั้นตอนที่กำหนดไว้ในคู่มือการทำงานโคเด็กซ์ (Procedure for the Inclusion of 
Additional Species in Codex Standards for Fish and Fishery Products) อย่างไรก็ตาม ฝ่ายเลขานุการโคเดก็ซ์
ชี ้แจงว่าการเพิ่มชนิดปลาซาร์ดีนทั้งสองชนิดสอดคล้องตามมติที่ประชุมคณะกรรมาธิการโคเด็กซ์ครั้งที่ 13  
และครั้งที่ 15 ซึ่งเป็นมติที่เกิดขึ้นก่อนการประกาศใช้ขั้นตอนดังกล่าวในปี พ.ศ. 2556 

(9.4) การแก ้ไขข ้อหนดเก ี ่ยวก ับภาชนะบรรจ ุท ี ่ ไม ่ ได ้จำหน ่ายตรงต่อผ ู ้บร ิโภค 
ในมาตรฐานของสาขาสัตว์น้ำและผลิตภัณฑ์สัตว์น้ำ 

(10) มาตรฐานเกี่ยวกับสารตกค้างจากยาสัตว์ในอาหาร 4 เรื่อง ได้แก่ 
(10.1) ค่า MRLs สำหรับ clopidol ในไก่ (ตับ ไต กล้ามเนื้อ และหนัง/ไขมัน) โดยมีผู้ที่ขอบันทึก

สงวนสิทธิ์การรับรองค่า MRLs ได้แก่ สหภาพยุโรป ราชอาณาจักรนอร์เวย์ สหพันธรัฐรัสเซีย และสมาพันธรัฐสวิส 
(10.2) ค่า MRLs สำหรับ imidacloprid ใน finfish (fillet) (กล้ามเนื้อติดหนัง และกล้ามเนื้อ) 

โดยมสีหพันธรัฐรัสเซียขอบันทึกสงวนสิทธิ์การรับรองค่า MRLs 
(10.3) ค่า extrapolated MRLs สำหรับ lufenuron และ emamectin benzoate ใน finfish 

(fillet) โดยมีสหพันธรัฐรัสเซียขอบันทึกสงวนสิทธิ์การรับรองค่า MRLs ดังกล่าว และค่า extrapolated 
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MRLs สำหรับ ivermectin ในน้ำนมของสัตว์เคี้ยวเอื้องชนิดอ่ืนทั้งหมด โดยมีผู้ขอบันทึกสงวนสิทธิ์การรับรอง
ค่า MRLs ได้แก่ สหภาพยุโรป ราชอาณาจักรนอร์เวย์ สหพันธรัฐรัสเซีย และสมาพันธรัฐสวิส 

(10.4) การแก ้ ไขเอกสาร risk analysis principles applied by the CCRVDF (Codex 
Committee on Residue Veterinary Drugs in Foods) ในคู ่มือการทำงานของโคเด็กซ์ ดังนี ้ การแก้ไข 
Annex C แนวทางการพิจารณา extrapolation ค่า MRLs ของยาสัตว์ และการเพิ ่ม Annex D แนวทางการ
กำหนดค่า action level สำหรับยาสัตว์ที ่ตกค้างโดยหลีกเลี่ยงไม่ได้หรือไม่ได้ตั ้งใจ รวมถึงในส่วนของ Part I : 
Establishment of priority list 

(11) มาตรฐานเกี่ยวกับฉลากอาหาร 3 เรื่อง ได้แก่ 
(11.1) การแก้ไขข้อกำหนดการแสดงฉลากสารก่อภูมิแพ้ในมาตรฐานสำหรับการแสดง

ฉลากอาหารที่บรรจุหีบห่อแล้ว (CXS 1-1985) 
(11.2) แนวทางการให้ข้อมูลของอาหารที่บรรจุหีบห่อแล้วที่จำหน่ายผ่านพาณิชย์อิเล็กทรอนิกส์ 
(11.3) แนวทางการใช้เทคโนโลยีเพ่ือให้ข้อมูลอาหาร 

3. การรับรองมาตรฐานขั้นต้น (ขั้นที่ 5) รวม 8 เรื่อง ดังนี้ 

(1) มาตรฐานเกี่ยวกับเครื่องเทศและสมุนไพรที่ใช้เป็นอาหาร 1 เรื่อง ได้แก่ มาตรฐานกลุ่มสินค้า
เครื่องเทศและพืชสมุนไพรที่ได้จากผลและเบอร์รี่ ส่วน 2 – วานิลลา 

(2) มาตรฐานเกี ่ยวกับสุขลักษณะอาหาร 1  เร ื ่อง ได้แก่ แนวทางการนำหลักการทั ่วไป 
ด้านสุขลักษณะอาหารไปใช้ควบคุม Vibrio spp. ก่อโรคในอาหารทะเล (CXG 73-2010) 

(3) มาตรฐานเกี่ยวกับสารปนเปื้อนในอาหาร 2 เรื่อง ได้แก ่
(3.1) การร ับรองร ่างค ่า MLs ของตะกั ่วในเคร ื ่องเทศกล ุ ่มเปล ือกไม้ ท ี ่  2.5 mg/kg  

และสมุนไพรที่ใช้เป็นอาหารในรูปแบบแห้ง ที่ 2.5 mg/kg และสนับสนุนให้ประเทศสมาชิกส่งข้อมูลให้ JECFA 
เพื่อพิจารณากำหนดค่า MLs ในการประชุมคณะกรรมการโคเด็กซ์ สาขาสารปนเปื้อน (Codex Committee on 
Contaminants in Foods; CCCF) ครั้งที่ 18  

(3.2) แผนการช ักต ัวอย ่างสำหร ับอะฟลาทอกซ ินท ั ้ งหมด และโอคราทอกซ ินเอ 
ในจันทน์เทศ พริกแห้ง ปาปริกา และขยายระยะเวลาการพิจารณามาตรฐานจนถึงปี พ.ศ. 2568 

(4) มาตรฐานเกี่ยวกับสารพิษตกค้าง 1 เรื่อง ได้แก่ แนวทางการตรวจสอบความบริสุทธิ์และ
ความเสถียรของว ัสด ุอ ้างอิงและสารละลายเข ้มข ้นของว ัตถ ุอ ันตรายทางการเกษตรที ่ เก ็บร ักษา  
ในระยะเวลานาน และขยายขอบข่ายให้ครอบคลุม mixture of pesticides 

(5) มาตรฐานเกี่ยวกับระบบการตรวจสอบและการออกใบรับรองสินค้าอาหารนำเข้าและส่งออก 
1 เรื่อง ได้แก่ แนวทางการป้องกันและควบคุมอาหารปลอม ทั้งนี้ ที่ประชุมได้รับทราบข้อสังเกตในประเด็น
เกี่ยวกับทรัพย์สินทางปัญญา ซึ่งรวมประเด็นด้านสิ่งบ่งชี้ทางภูมิศาสตร์ (geographical indication) ไม่รวมไว้
ในขอบข่ายของร่างแนวทางการป้องกันและควบคุมอาหารปลอมนี้ แต่ในแต่ละประเทศสามารถพิจารณารวม
ไว้ให้เป็นประเด็นด้านอาหารปลอมตามกฎหมายได้ 
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(6) มาตรฐานเกี ่ยวกับสารตกค้างจากยาสัตว์ในอาหาร 1 เรื ่อง ได้แก่ ค่า MRLs สำหรับ 
fumagillin dicyclohexylamine (DCH) ใน finfish และน้ำผึ้ง 

(7) มาตรฐานเกี่ยวกับฉลากอาหาร 1 เรื่อง ได้แก่ แนวปฏิบัติการแสดงคำเตือนสารก่อภูมิแพ้ และ
ขยายระยะเวลาดำเนินการเพ่ือจัดทำเป็นภาคผนวกของมาตรฐาน CXS 1-1985 จนถึงปี พ.ศ. 2569 

 4. การเห็นชอบงานใหม่ รวม 24 เรื่อง ดังนี้ 

(1) มาตรฐานเกี่ยวกับเครื่องเทศและพืชสมุนไพรที่ใช้เป็นอาหาร จำนวน 4 เรื่อง ได้แก่  
(1.1) มาร์จอแรม  
(1.2) เมล็ดผักชี  
(1.3) กระวานขนาดใหญ่  
(1.4) อบเชยแห้ง 

(2) มาตรฐานเกี่ยวกับไขมันและน้ำมัน จำนวน 2 เรื่อง ได้แก่  
(2.1) การทบทวนมาตรฐานไขมันและน้ำม ัน จำนวน 3 ฉบับ โดยเพิ ่มเต ิมข ้อกำหนด 

ที่เกี่ยวข้องกับไขมันทรานส์  
(2.2) การจัดทำมาตรฐานน้ำมันโอเมกา 3 ที่ได้จากจุลินทรีย์ 

(3) มาตรฐานเกี่ยวกับสุขลักษณะอาหาร จำนวน 3 เรื่อง ได้แก่  
(3 .1) แนวทางการนำหล ักการท ั ่ ว ไปด ้านส ุขล ักษณะอาหารไปใช ้ควบค ุมไวรัส  

ในอาหาร (CXG 79-2012)  
(3.2) แนวทางการควบคุม Campylobacter และ Salmonella ในเนื้อไก ่(CXG 78-2011)  
(3.3) แนวทางการนำหลักการท ั ่วไปด้านส ุขล ักษณะอาหารไปใช ้ควบคุม  Listeria 

monocytogenes (CXG 61-2007) 

(4) มาตรฐานเกี่ยวกับสารปนเปื้อนในอาหาร จำนวน 2 เรื่อง ได้แก่  
(4.1) การทบทวนหลักปฏิบัติสำหรับป้องกันและลดการปนเปื้อนของอะฟลาทอกซินในถั่วลิสง 
(4.2) การจัดทำหลักปฏิบัติสำหรับป้องกันและลดการปนเปื้อนของแคดเมียม 

(5) มาตรฐานเกี่ยวกับวัตถุเจือปนอาหาร จำนวน 3 เรื่อง ได้แก่  
(5.1) การทบทวนแก้ไขข้อกำหนดวัตถุเจือปนอาหารใน GSFA และการรวมร่างข้อกำหนด 

วัตถุเจือปนอาหารใหม่ไว้ใน GSFA ในขั้นที่ 2 จำนวน 113 รายการ  
(5.2) ไม่คัดค้านรายการ Priority list ของวัตถุเจือปนอาหาร จำนวน 25 รายการ สารแต่งกลิ่นรส 

จำนวน 6 รายการ และสารช่วยในการผลิต จำนวน 22 รายการ ที่ประเทศสมาชิกเสนอให้ JECFA ประเมิน
ความปลอดภัย  

(5.3) การจัดทำมาตรฐานยีสต์ที่ใช้ในผลิตภัณฑ์ขนมอบ 
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(6) มาตรฐานเกี่ยวกับสารพิษตกค้าง จำนวน 1 เรื่อง ได้แก่ แผนการประเมินความปลอดภัยของวัตถุ
อ ันตรายทางการเกษตรเพ ื ่ อกำหนดค ่ า  MRLs ป ี  พ .ศ .  2568 ซ ึ ่ งมีแผนท ี ่ประเทศไทยเสนอ ได ้แก่   
สาร indoxacarb ในมะเขือเปราะ สาร spinetoram ในคะน้า และสาร dinotefuran ในทุเรียน 

(7) มาตรฐานเกี่ยวกับระบบการตรวจสอบและการออกใบรับรองสินค้าอาหารนำเข้าและส่งออก 
จำนวน 4 เรื่อง ได้แก่  

(7.1) แนวทางเกี่ยวกับกลไกการอุทธรณ์ในบริบทของการปฏิเสธอาหารนำเข้า  
(7.2) แนวทางการปรับประสานข้อกำหนดด้านสุขอนามัย  
(7.3) ข้อเสนอแก้ไขหลักการและแนวปฏิบัติสำหรับการแลกเปลี่ยนข้อมูลระหว่างประเทศผู้

นำเข้าและส่งออกเพื่อสนับสนุนการค้าอาหาร (CXG 89-2016) - เพื่อพัฒนาหลักการและแนวปฏิบัติสำหรับ
การใช้ การพัฒนา และการนำไปปฏิบัติของสถานประกอบการที่ข้ึนทะเบียน  

(7.4) หลักการนำเทคโนโลยีดิจิทัลมาใช้ในระบบควบคุมอาหารของประเทศ 

(8) มาตรฐานเกี ่ยวกับโภชนาการและอาหารที ่มีวัตถุประสงค์พิเศษ จำนวน 1 เรื ่อง ได้แก่ 
ข้อเสนอการจัดทำมาตรฐานอาหารสำหรับทารกและเด็กเล็ก 

(9) มาตรฐานเกี่ยวกับสารตกค้างจากยาสัตว์ในอาหาร จำนวน 2 เรื่อง ได้แก่  
(9.1) การจัดทำแนวทางการจัดการความเสี่ยงเมื่อตรวจพบสารตกค้างจากยาสัตว์ในอาหารที่

เกิดจากการปนเปื้อนข้ามของยาสัตว์  
(9.2) ข้อเสนอรายการยาสัตว์ที่ต้องการให้อยู่ในรายการ priority list 

(10) มาตรฐานเกี่ยวกับฉลากอาหาร จำนวน 1 เรื่อง ได้แก่ ข้อเสนอการจัดทำข้อกำหนดการ
แสดงฉลากอาหารในสถานการณ์ฉุกเฉิน 

(11) มาตรฐานเกี่ยวกับธัญพืช ถั่วเมล็ดแห้ง และถ่ัว จำนวน 1 เรื่อง ได้แก่ มาตรฐานสินค้ากลุ่ม
มิลเลต  

 5. การเห็นชอบให้ยกเลิกหรือยุติการทำงาน ได้แก่   

(1) มาตรฐานเกี่ยวกับวัตถุเจือปนอาหาร จำนวน 2 เรื่อง ได้แก่  
(1.1) เพิกถอนค่า MLs ของวัตถุเจือปนอาหาร จำนวน 4 ค่า  
(2.2) ยุติการพิจารณาร่างค่า MLs ของวัตถุเจือปนอาหาร จำนวน 118 ค่า  

(2) มาตรฐานเกี่ยวกับวิธีวิเคราะห์และชักตัวอย่าง จำนวน 2 เรื่อง ได้แก่  
(2.1) ยกเลิกวิธีการทั่วไปในการตรวจสอบอาหารฉายรังสี (CXS 231-2001)  
(2.2) ยกเลิก Methods of analysis สำหรับข้อกำหนดที่เกี่ยวข้องกับมาตรฐานสินค้าของ

โคเด็กซ์และในวิธีการวิเคราะห์และการสุ่มตัวอย่างที่แนะนำ (CXS 234-1999)  
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(3) มาตรฐานเกี่ยวกับสารพิษตกค้าง จำนวน 2 เรื่อง ได้แก่  
(3.1) เพิกถอนค่า MRLs ของวัตถุอันตรายทางการเกษตร รวม 111 ค่า โดยครอบคลุม 

วัตถุอันตรายทางการเกษตร 16 ชนิด  
(3.2) ยุติการพิจารณาร่างค่า MRLs รวม 6 ค่า โดยครอบคลุมวัตถุอันตรายทางการเกษตร 4 ชนิด 

(4) มาตรฐานเกี่ยวกับสารปนเปื้อนในอาหาร จำนวน 1 เรื่อง ได้แก่ ยุติการกำหนดค่า MLs ของ
ตะกั่วในเครื่องเทศกลุ่มดอกและสมุนไพรที่ใช้เป็นอาหารในรูปแบบสด 

 6. มาตรฐานระดับภูมิภาคลาตินอเมริกาและแคริบเบียน   

 ข้อเสนอให้ร ับรองร ่างมาตรฐานภูม ิภาคสำหร ับ  Castilla Lulo (Naranjilla) โดยให้รอ 
การพิจารณารับรองข้อกำหนดเกี่ยวกับวัตถุเจือปนอาหารโดย CCFA แล้วเสร็จก่อนเสนอให้คณะกรรมการ
บร ิหาร งานโค เด ็ กซ์  (Executive Committee of the Codex Alimentarius Commission; CCEXEC) 
พิจารณาทบทวนงานที่สำคัญ (critical review) ก่อนเสนอเพ่ือพิจารณารับรองเพ่ือประกาศใช้ต่อไป  

 7. เรื่องอ่ืน ๆ ที่เกี่ยวข้องกับคณะกรรมการโคเด็กซ์สาขาต่าง ๆ 

(1) การกำหนดอุณหภูมิสำหรับการวิเคราะห์เถ้า (ash) ในมาตรฐานสำหรับ cereals, pulses 
and legumes ซึ่งจำเป็นต้องมีข้อมูลเพิ ่มเติมเกี่ยวกับวัตถุประสงค์ของการกำหนดอุณหภูมิสำหรับการ
วิเคราะห์เถ้า ในมาตรฐานสำหรับ cereals, pulses and legumes โดยคณะเลขานุการโคเด็กซ์ ประธาน 
CCMAS และเลขานุการคณะกรรมการโคเด็กซ์  สาขาธัญพืช ถั ่วเมล็ดแห้ง และถั ่ว  ได้หารือร ่วมกัน 
เพ่ือหาแนวทางช่วยเหลือและให้การสนับสนุนข้อมูลดังกล่าวต่อไป 

(2) เห็นชอบการปรับแก้ไขข้อกำหนดเกี่ยวกับปริมาณของแข็งที่ละลายได้ทั้งหมดในน้ำองุ่น  
ในตารางของภาคผนวกของมาตรฐานโคเด็กซ์สำหรับน้ำผลไม้และเนคตา (CXS 247-2005) โดยเพ่ิม 
ข้อความหลังระดับบริกซ์ขั้นต่ำที่ 16 ขององุ่นว่า ค่าระดับบริกซ์ขั้นต่ำอาจเป็น 14 ได้สำหรับน้ำองุ่นพันธุ์ Vitis labrusca 
และพันธุ์ผสมของพันธุ์ดังกล่าว ภายใต้เงื ่อนไขด้านสภาวะดินและภูมิอากาศเฉพาะ ทั้งนี้ต้องเป็นไปตาม
เงื่อนไข 1) มีข้อมูลองค์ประกอบระดับประเทศสนับสนุน 2) เป็นไปตามกฎหมายของประเทศนำเข้า 3) เป็นไป
ตามวิธีการทดสอบการเป็นน้ำองุ่นแท้ (authenticity methodology) ที่ระบุไว้ใน CXS 247-2005 และ 4) 
สอดคล้องกับระดับบริกซ์ขององุ่นพันธุ์ Vitis labrusca และพันธุ์ผสมของพันธุ์ดังกล่าว ที่ใช้ทำน้ำองุ่นเข้มข้น 

(3) เห็นชอบให้เผยแพร่มาตรฐานส่วนของดอก – หญ้าฝรั่นแห้ง โดยคงข้อกำหนดการแสดงฉลาก
ทั้งหมด รวมถึงหัวข้อ 8.3 Country of Origin and Country of Harvest ไว้ โดยภายใต้หัวข้อนี ้ระบุว่า 
“to be developed” เพื ่อให้มาตรฐานฉบับนี ้ที ่ได้ผ ่านความเห็นชอบจากการประชุม CAC ครั ้งที ่ 45  
(พ.ศ. 2565) แล้ว สามารถประกาศใช้ได้ ทั้งนี้สำหรับหัวข้อ 8.3 ที่ประชุมมีมติเห็นชอบให้ฝ่ายเลขานุการ  
โคเด็กซ์จัดทำจดหมายเวียนเพื่อขอความเห็นแนวทางการแสดงประเทศที่เก็บเกี่ยว (country of harvest) 
บนฉลากของเครื่องเทศ และเห็นชอบให้จัดตั้งคณะทำงานอิเล็กทรอนิกส์ โดยมีสาธารณรัฐอิสลามอิหร่านและ
แคนาดาเป็นประธานหลักร่วมกัน (joint chairperson) และมีสาธารณรัฐอินเดียและสาธารณรัฐมาดากสัการ์
เป็นประธานร่วม (co-chair) โดยมีหน้าที ่ทบทวนข้อมูลและความเห็นที่ ได ้ร ับทั ้งจากที ่ประชุมของ
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คณะกรรมการโคเด็กซ์ สาขาเครื่องเทศและพืชสมุนไพรที่ใช้เป็นอาหาร (CCSCH) สาขาฉลากอาหาร (CCFL) 
และ CAC และจากจดหมายเว ียนดังกล ่าว เพ ื ่อเสนอทางเล ือกในการแสดงประเทศที ่ เก ็บเก ี ่ยว  
เป็นข้อกำหนดการแสดงฉลากบังคับเพ่ิมเติมจากการแสดงประเทศแหล่งกำเนิด (country of origin) สำหรับ
เครื ่องเทศ ซึ ่งรวมถึงหญ้าฝรั่นและวนิลา รวมถึงทบทวนทางเลือกในการกำหนดนิยามสำหรับประเทศ
แหล่งกำเนิด และพิจารณาความแตกต่างระหว่างประเทศแหล่งกำเนิดและประเทศที่เก็บเกี่ยว รวมถึงเสนอ
ความจำเป็นในการกำหนดให้การใช้ข้อกำหนดการแสดงฉลากมีความชัดเจนมากขึ้น คณะทำงานอิเล็กทรอนิกส์นี้
จะเสนอรายงานให้ CCFL ครั้งที่ 49 (พฤษภาคม 2569) พิจารณา เพื ่อเสนอให้ CAC (กรกฎาคม 2569) 
พิจารณาต่อไป 

(4) การร ับรอง  “Nitrogen to protein conversion factors (Nx)” เป ็นภาคผนวกของ 
Recommended Method of Analysis and Sampling (CXS 234-1999) เห็นชอบให้ CCMAS พิจารณา
ความสอดคล้องของ Nx กับมาตรฐานสินค้าของโคเด็กซ์อีกครั้ง รวมถึงการรวม Nx สำหรับมาตรฐานอาหาร
สูตรต่อเนื่องสำหรับทารกและอาหารสูตรสำหรับเด็กเล็ก (CXS 156-1987) ในภาคผนวกของมาตรฐานวิธี
วิเคราะห์และการชักตัวอย่าง (CXS 234-1999) และส่งภาคผนวกดังกล่าวให้ CAC พิจารณาอีกครั้ง 

8. การปร ับแก ้ไขด ้านภาษา (editorial amendment) ในมาตรฐานโคเด ็กซ์ท ี ่ เสนอ 
โดยคณะเลขานุการโคเด็กซ์ 

(1) เห็นชอบการปรับแก้ไขด้านภาษาในมาตรฐานโคเด็กซ์ จำนวน 9 มาตรฐาน ที ่เสนอ 
โดยคณะเลขานุการโคเด็กซ์ 

(2) เห็นชอบข้อเสนอการปรับแก้ไขเพิ่มเติมในมาตรฐานทั่วไปสำหรับวัตถุเจือปนอาหาร (CXS 
192-1995) และหลักปฏิบัติการเลี้ยงสัตว์ที่ดี (CXC 54-2004) 

9. งบประมาณและรายจ่ายของโคเด็กซ์ 

(1) รับทราบรายงานงบประมาณของโคเด็กซ์ สำหรับปีงบประมาณ 2022 - 2023 ข้อเสนอ
เก ี ่ยวก ับงบประมาณสำหร ับป ีงบประมาณ 2024 - 2025 และข ้อกำหนดงบประมาณเพิ ่ม เติม  
การกำหนดลำดับความสำคัญและการจัดสรรทรัพยากรเพื่อให้การดำเนินงานเป็นไปตามแผนงานของโคเด็กซ์ 
รวมถึงความจำเป็นในการจัดหาเงินทุนเพิ่มเติมอย่างยั่งยืนสำหรับการดำเนินงานของโคเด็กซ์ 

(2) รับทราบการร้องขอให้คณะเลขานุการโคเด็กซ์จัดทำรายละเอียดค่าใช้จ่ายตามกิจกรรมเพ่ือ
เสนอในการประชุม CCEXEC ก่อนการประชุม CAC เป็นประจำทุกป ี

10. รายงานการประชุม FAO/WHO Coordinating Committee  

(1) รับทราบสรุปผลการประชุม The FAO/WHO Coordinating Committee for Europe 
และข้อตกลงในการทำงานเกี่ยวกับ Dietary Guidelines โดยคำนึงถึงความยั่งยืน รวมถึงการแลกเปลี่ยน
ข้อมูลเกี่ยวกับการดื้อยาของเชื้อโรค (Antimicrobial resistance; AMR) ในภาคอาหารและการเกษตร 



- 12 - 
 

(2) รับทราบสรุปผลการประชุม The FAO/WHO Coordinating Committee for Latin 
America and the Caribbean และความสำเร็จในการหาฉันทามติต่อมาตรฐานภูมิภาคสำหรับ Castilla 
Lulo (Naranjilla) และการแต่งตั้งผู้ประสานงานสำหรับภูมิภาคละติน 

11. แผนยุทธศาสตร์ของโคเด็กซ์  

(1) ร ับทราบผลการดำเน ินการในช่วงปี 2022 -2023 ตามแผนยุทธศาสตร ์โคเด็กซ์  
ปี 2020 – 2025 และเน ้นย ้ำถ ึงความสำค ัญของการส ่งร ่างกรอบการติดตามผลการดำเน ินงาน  
ตามแผนยุทธศาสตร์ของโคเด็กซ์ในช่วงปี 2026 – 2031 ตามเวลาที่กำหนด 

(2) รับรองร่างแผนยุทธศาสตร์ของโคเด็กซ์ในช่วงปี 2026 – 2031 โดยคณะเลขานุการโคเด็กซ์
จะเสนอกรอบการติดตามผลการดำเนินงานในการประชุม CCEXEC ครั้งที่ 88 รวมถึงการขอข้อคิดเห็น
เพ่ิมเติมจากประเทศสมาชิกผ่านหนังสือเวียนเพ่ือเสนอที่ประชุม CAC ครั้งที่ 48 พิจารณาต่อไป  

12. เรื่องเสนอจากองค์การอาหารและเกษตรแห่งสหประชาชาติ (FAO) และองค์การอนามัยโลก (WHO) 

รับทราบและตระหนักถึงความสำคัญของกิจกรรมการพัฒนาศักยภาพของ  FAO และ WHO 
และเน้นย้ำถึงความสำคัญของคำแนะนำทางวิทยาศาสตร์ของคณะผู้เชี่ยวชาญร่วม  FAO และ WHO เพ่ือ
สนับสนุนงานของโคเด็กซ์ ซึ่งต้องการเงินทุนสนับสนุนการดำเนินงานอย่างยั่งยืน 

13. ความเป็นไปได้ในการถ่ายทอดสดการประชุมคณะกรรมการบริหารของคณะกรรมาธิการโคเด็กซ์ 

ไม่เห็นชอบข้อเสนอให้ถ่ายทอดสดการประชุม CCEXEC เนื่องจากตามกฎข้อที่ 5 ของคู่มือการ
ทำงานโคเด็กซ์ CCEXEC เป็นคณะกรรมการที ่จำกัดสมาชิก และไม่ควรเปิดเผยการประชุมเป็นสาธารณะ  
การถ่ายทอดสดการประชุมอาจขัดกับกฎของ FAO การทำงานโคเด็กซ์มีแนวทางในการดำเนินงานที่โปร่งใสแล้ว 
โดยการให้ความเห็นและเผยแพร่ผลการประชุมผ่านผู้แทนภูมิภาคและการเผยแพร่รายงานการประชุม แม้ว่า 
บางประเทศสมาชิกยังคงเห็นถึงความสำคัญในการถ่านทอดสดการประชุม CCEXEC โดยเห็นว่าสามารถสนับสนุน
ความเข้าใจในประเด็นพิจารณาต่าง ๆ ได้ชัดเจนขึ้น สามารถใช้ในการเสริมสร้างศักยภาพให้สมาชิกได้ รวมถึง
สามารถให้ประเทศสมาชิกเข้าถึงข้อมูลได้ทันเวลาโดยไม่จำเป็นต้องรอการเผยแพร่รายงานการประชุมเท่านั้น  
เพิ ่มความโปร่งใสให้กระบวนการจัดทำมาตรฐานโคเด็กซ์ ประธานในที ่ประชุมจึงเห็นว่าในอนาคตอาจมี  
การพิจารณาถ่ายทอดสดเฉพาะบางช่วงของการประชุม เช่น ช่วงการพิจารณา critical review ของงาน 
และข้อเสนองานใหม่ที่เสนอจากคณะกรรมการโคเด็กซ์สาขาต่าง ๆ 

14. เห็นชอบให้แต่งตั้งผู้ดำรงตำแหน่งบริหารของคณะกรรมาธิการโคเด็กซ์ ดังนี้ 

 (1) ประธานคณะกรรมาธ ิการโคเด ็กซ์ท ี ่ ได ้ร ับเล ือกใหม่  ได ้แก ่  Mr. Allan Azegele  
(สาธารณรัฐเคนยา)  

 (2) รองประธานคณะกรรมาธิการโคเด็กซ์ที่ได้รับเลือกใหม่ ได้แก่ Ms. Jing Tian (สาธารณรัฐ
ประชาชนจ ีน ) Mr. Khalid Saud Al Zahrani (ราชอาณาจ ักรซาอ ุด ีอาระเบ ีย) และ Ms Betül Vazgeçer 
(สาธารณรัฐตุรกี) 
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 (3) สมาชิกของคณะกรรมการบริหารที่เลือกตามที่ตั้งทางภูมิศาสตร์สำหรับภูมิภาคแปซิฟิก
ตะวันตกเฉียงใต้ที่ต้องเลือกใหม่ เนื่องจากสาธารณรัฐวานูวาตูได้ลาออกจากตำแหน่งดังกล่าวคณะกรรมาธิการ
โคเด็กซ์จึงได้เลือกเครือรัฐออสเตรเลียให้ดำรงตำแหน่งนี้แทน 

 (4) ผู้ประสานงานโคเด็กซ์ภูมิภาคที่ได้รับเลือกให้ดำรงตำแหน่งต่ออีกวาระหนึ่ง ได้แก่ สหพันธ์
สาธารณรัฐเยอรมนี (ยุโรป) และผู ้ประสานงานโคเด็กซ์ภูมิภาคที่ได้รับเลือกใหม่ ได้แก่ ญี ่ปุ ่น (เอเชีย) 
สาธารณรัฐโอเรียนทัลอุรุกวัย (ลาตินอเมริกาและแคริบเบียน) และรัฐสุลต่านโอมาน (ตะวันออกใกล้) 

15. การมอบหมายประเทศเจ้าภาพที่ทำหน้าที่เป็นประธานคณะกรรมการโคเด็กซ์สาขาต่าง ๆ 

(1) เห็นชอบให้คณะกรรมการโคเด็กซ์ สาขาธัญพืช ถั่วเมล็ดแห้ง และถั่ว (CCCPL) กลับมา
ดำเนินการอีกครั ้ง โดยให้ทำงานในรูปแบบ correspondence โดยอาจมีการจัดประชุมคณะทำงาน
อิเล็กทรอนิกส์ในรูปแบบ ณ สถานที่หรือผ่านสื่ออิเล็กทรอนิกส์ได้ เพื่อพิจารณาจัดทำมาตรฐานกลุ่มสินค้า
ธัญพืชจำพวกมิลเลต (millets) ทั้งนี้ ประธานได้ให้ข้อสังเกตว่าการจัดทำมาตรฐานกลุ่ม เป็นแนวทางใหม่
สำหรับ CCCPL ซึ่งคณะกรรมการควรพิจารณาแนวทางการดำเนินการให้ชัดเจนก่อนเริ่มพิจารณารายละเอียด
ของมาตรฐาน 

(2) ยืนยันการมอบหมายประเทศเจ้าภาพที่ทำหน้าที่เป็นประธานคณะกรรมการโคเด็กซ์สาขาที่ยัง
ดำเนินการอยู่ (active) ดังเดิม 

 16. กำหนดการประชุม CAC ครั้งที่ 46 คาดว่าจะเป็นช่วง 10 - 14 พฤศจิกายน 2568 ณ กรุงโรม 
สาธารณรัฐอิตาลี 

 
_______________________________________ 


